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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido danos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

Seguridad es

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o0 una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.



es Evitar dafios materiales

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta dafado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 12

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los niios jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-
ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccidn calien-
te.



Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida
Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente
chas rramados los alimentos que se de-

rramen con una rasqueta
de vidrio.

Proteccion del medio ambiente y ahorro es

Dafios Causa Medida
Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-
chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de
ras arena coccidon como bandeja o
encimera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipien-
ras de recipientes  tes.
Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-
minio trarlos.
Descon- Azlcar o sus- Eliminar inmediatamente
chadu- tancias con un los alimentos que se de-
ras alto contenido  rramen con una rasqueta

de azucar

de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

(&,

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

m Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes placas de coccidn. Las medidas correspondientes para las
placas de coccion se encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacién sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia

H/h Calor residual

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo Nombre

tactil

® Interruptor principal

O Seleccionar la zona de coccidn
C= Seguro para nifios

-+ Teclas de ajuste

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Indicador de calor residual

La placa de coccidon cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccidén. No to-
car la zona de coccidn mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccidén mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

b La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccién

» Pulsar @.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-

bre O.

Los indicadores fise iluminan.

v La placa de coccidn esta lista para su funciona-
miento.

<



5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @©.

Se apaga el sefalizador luminoso situado sobre O.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

< < X<

5.4 Informacion sobre las zonas de coccion

Las areas oscuras en el patréon de luz de la zona de

coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-

gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de coc-

cion.

La zona de coccion regula la temperatura mediante la

conexion y desconexion de la resistencia. La resisten-

cia se puede conectar y desconectar incluso con el ni-

vel de potencia maxima.

Motivos:

m  Evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

m  E| aparato se protege frente a sobrecarga eléctrica.

5.5 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.6 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccidn esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con O.

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.
2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

ORNG® O |

OGa O
‘@55 = 4

Se muestra el ajuste basico.
- = Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

Manejo basico es

5.7 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccién con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.8 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas.

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia
aparezca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccién seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccién
sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.9 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 _

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30




es Seguro para nifios

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albdéndigas de pa- 4.-5. 20-30
tata

Pescado 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o empana- 6-7 8-12
da

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdéndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor

Hamburguesas, 2 cm de gro-  6-7 10-20
sor

Pechuga, 2 cm de grosor 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Freir por inmersién
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. ej., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. ej., buiiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccién esta apagada.
» Mantener pulsada C= aprox. 4 segundos.

v El sefalizador luminoso situado sobre C= se en-
ciende durante 10 segundos.
v La placa de coccioén esta bloqueada.

6.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada C= aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.



Desconexion automatica es

7 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccién no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

7.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

8 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

8.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

ci Seguro automatico para nifios
£ - Desactivado’
{ — Activado
2 — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

]
L}

Tono de aviso

{l — Sefal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.

{ — Solo sefial de error activada.

Z — Solo sefial de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacién y sefial de error
activadas.’

[Xn]

Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion

£l — llimitado: la zona de coccidn selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

]

U Volver al ajuste de fabrica
£l — Desactivado.'
{ — Activado.

' Ajuste de fabrica

8.2 Modificar el ajuste basico
Requisito: La placa de coccion esta apagada.

—

Encender la placa de coccion.
2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsa-
da C= durante 4 segundos.

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy i

v En la pantalla de la derecha se enciende &.

3. Pulsar repetidamente C= hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con + o —.

5. Mantener pulsada C= durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccion y ajustarla de nuevo.
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9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen
® |impiadores de alta presidon y maquinas de limpieza
a vapor

9.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 10

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafiado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

10.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas

Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.

» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Todos los indicado-
res parpadean

10



Eliminacion es

Fallo Causa y resolucion de problemas
Fc Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
FH A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de po-
tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

dE y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacioén vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.

- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 12

11 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-

ratos usados.

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B
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es Servicio de Asistencia Técnica

12 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefo
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econédmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

12.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

12



Para obter mais informacgoes, consulte o Guia do

usuario digital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucoes, o certificado do
aparelho e as informacgdes sobre o produto
para posterior utilizacdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢ao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

m para preparar alimentos e bebidas.

® sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracgao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude de 2000 m acima do nivel
do mar.

Seguranca pt

Nao utilize o aparelho:

® Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
lho.

A limpeza e a manutencgao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criancgas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex.,, com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

13



pt Evitar danos materiais

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-

to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecdo do fogdo podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacado do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
21

A penetracao de humidade pode causar cho-

que elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabecga ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criancas brinquem
com pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteudo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

14

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaguecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.



Os materiais ndo resistentes ao calor derretem se co-
locados na zona de cozinhar quente.

» N&o utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de

plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa

Medida

Nodoas Alimentos der-
ramados

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

Nédoas Produtos de
limpeza inade-

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a

Protecdo do meio ambiente e poupanca pt

Dano Causa

Medida

Riscos Sal, actucar ou N&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macéao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras
Altera-  Produtos de Utilize apenas produtos
cdo da limpezainade- de limpeza adequados a
cor quados vitroceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as
cdo da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente

mentos com
elevado teor de

os alimentos derramados
com um raspador de vi-

quados vitroceramica.

acucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-
nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar
centrado.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo correspon-
da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
m Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.

= Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-
gia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

m Se a poténcia de continuacido de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

m O calor residual n&o utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.
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pt Familiarizagéo

4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas placas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das respetivas

placas de cozinhar na visdao geral dos modelos. — Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fungdes do seu aparelho e obter informacgdes sobre o estado de

operacao.
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4.2 Apresentar

As indicacbes apresentam os valores e as funcdes
ajustados.

Indicacdo Nome

-9 Poténcias de cozedura

H/h Calor residual

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma fungéo, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome

® Interruptor principal

O Selecdo da zona de cozinhar

C= Fecho de seguranca para criangas
-4+ Campos de regulagéo

Notas

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

= Nao aproxime os tachos das indicacdes e das zo-
nas tateis. O sistema eletronico pode sobreaqguecer.

4.4 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enguanto a indicagcao
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tao quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

H A zona de cozinhar esta muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar € ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulagdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar
» Toque em .
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v A lampada indicadora por cima de ® acende-se.
v As indicagbes & acendem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.



5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

» Toque em O.

A lampada indicadora apaga-se com .

As indicacbes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

< < X<

5.4 Informacoes sobre as zonas de cozinhar

As dreas escuras na apresentacdo de incandescéncia

do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém qual-

quer influéncia sobre o funcionamento da zona de co-

zinhar.

O disco regula a temperatura através da ativagao e de-

sativacdo do aquecimento. Mesmo com poténcia maxi-

ma, 0 aquecimento pode ligar e desligar.

Motivos:

= Os componentes sensiveis sdo protegidos contra
sobreaquecimento.

m O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.

5.5 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona
de regulacao.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um ni-
vel intermédio, p. ex. 4.

5.6 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com O.

v Na indicacdo da poténcia de cozedura acende-se L.
2. Nos préximos 10 segundos togue em + ou —.

OO0 O |
O (e O
D | =m

A regulacéo base aparece.
- = Poténcia de cozedura 9
- — Poténcia de cozedura 4

Operacéao base pt

5.7 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com O.
2. Toque em + ou — até aparecer a poténcia de coze-
dura desejada.

5.8 Desligar a zona de cozinhar

Pode desligar a zona de cozinhar de 2 maneiras dife-

rentes.

1. Toque em O 2 vezes.

v No campo de indicagédo da poténcia de cozedura
aparece 4.

v Apds 10 segundos aparece a indicacao de calor re-
sidual.

2. Selecione a zona de cozinhar e toque em + ou —
até que apareca £/ no campo de indicagdo da po-
téncia de cozedura.

v Apds 10 segundos aparece a indicacao de calor re-
sidual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-

manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem

ter de seleciona-la de novo.

5.9 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcéo do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuacdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

Indicacées de preparacao

= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  SugestOes para cozer com poupancga de energia.
— Pdgina 15

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
nuacao nhuacao
de coze- de coze-
dura duraem

minutos
Chocolate, cobertura 1-1. -
Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -
tilhas

Leite’ 1.-2. -

Salsichas em &agua’ 3-4 _

' Confecione os alimentos sem tampa.
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Descongelar e aquecer Alméndegas, 3 cm de espes-  4.-5. 30-40
Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20 sura -
Carne de vaca guisada, ultra-  2.-3. 20-30 Ir—;amburguer, 2 om de espessu- 6-7 10-20
congelada _

Peito de aves, 2 cm de espes- 5-6 10-20
Escaldar ou cozer lentamente sura
Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30 Peito de aves, ultracongelado 56 10-30
bolinhos de batata Peixe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
Peixe 45 10-15 ples _
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6 nge ou filete de peixe, pana-  6-7 8-20
chamel _ . .
Molhos batidos, p. ex., molho  3-4 812 Peixe ou filete de peixe, pana-  6-7 812

do e ultracongelado, p. ex.,

béarnaise ou molho holandés . :
barrinhas de peixe

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar Gambas, camardo 7-8 4-10
Arroz com o dobro da quanti-  2-3 15-30 (I;ggsjugna?tse:éjocszogumelos fres- 78 10-20
dade de agua : —

Arroz doce 12, 35.45 tﬁgﬁgles ou carne em tiras a 7.-8. 15-20
Batatas cozidas, com pele 45 25-30 Refeicoes de frigideira, ultra-  6-7 6-10
Batatas cozidas 4-5 15-25 Conge|adas

Massas alimenticias, massa 6-7 6-10 Panquecas 6-7 continuo
Guisado, sopa 3-4. 15-60 Omelete 3-4. continuo
LegUmeS, frescos 2.-3. 10-20 Ovos estrelados 5-6 3-6
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 .

Alimentos na panela de pres- 4-5 - Fritar

Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose

sao em 1 a 2 | de 6leo. Preparar os pratos sem tampa.
Estufar Produtos ultracongelados, 8-9 -
Rolinhos de carne 4-5 50-60 géi)r(gn%egatas fritas ou nuggets
Carne estufada 4-5 60-100
, Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60
Carne, p. ex. frango 6-7 -
Assar com pouco oleo Peixe, panado ou em massa 5-6 -
Assar os pratos sem tampa. de cerveja
Escalopes, simples ou pana-  6-7 6-10 Legumes ou cogumelos, pana-  5-6 -
dos dos ou em massa de cerveja
Tempura
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
- Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
Costeletas, simples ou pana- 6-7 8-12 ou bolas de Berlim, fruta em
das massa de cerveja
Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12

6 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranga para criangas evita que cri- v A lampada indicadora por cima de C» acende-se
ancas liguem a placa de cozinhar. durante 10 segundos.

v A placa de cozinhar esta blogqueada.
6.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas 6.2 Desativar o fecho de seguranca para

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada. criancas

» Mantenha C= premido durante aprox. 4 segundos. » Mantenha C= premido durante aprox. 4 segundos.
v O blogueio esta desativado.
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7 Desligar automatico

Se nao alterar as regulagdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente F
£ e a indicagéo de calor residual H/h.

7.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Toque num campo tatil a escolha.
v A indicacdo apaga-se.
2. Efetue uma nova regulacéo.

8 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

8.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao
cao

]

ci Fecho de seguranca para criangas automati-
co

& - Desligado'

{ - Ligado

c — Fecho de seguranca para criangas ma-
nual e automatico desligados.

]
L}

Sinais sonoros

£ - Sinal de confirmagao e sinal de utilizagéo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

{ — Apenas o sinal de utilizagao incorreta es-
ta ligado.

c — Apenas o sinal de confirmagéo esta liga-
do.

3 - Sinal de confirmagéo e sinal de utilizagdo
incorreta estdo ligados.'

[
L

Tempo de selecdo das zonas de cozinhar

! — llimitado: pode regular sempre a ultima
zona de cozinhar selecionada sem ter de se-
leciona-la de novo.'

{ — Pode ajustar a ultima zona de cozinhar
selecionada dentro de 10 segundos apds a
selecdo. A seguir, precisa de selecionar a zo-
na de cozinhar novamente antes da regula-
cao.

cu Repor as definicbes de fabrica
£ - Desligado’
i - Ligado

' Definicbes de fabrica

8.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos proximos 10 segundos, togue em C= durante
4 segundos.

]

v No visor da esquerda, piscam alternadamente c e .

No visor da direita acende-se .

3. Toque varias vezes em C=, até aparecer a indica-
¢ao desejada no visor da esquerda.

4. Regule o valor desejado com =+ ou —.

<

5. Mantenha C= premido durante 4 segundos.

v A regulacdo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, des-
ligue a placa de cozinhar com O@. Volte a ligar a placa
de cozinhar e regule novamente.
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9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

m  Detergente nao diluido

m Detergente para maquinas de lavar loica;

= Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remog¢édo de manchas

= Esponjas com face abrasiva
m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

9.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informacgdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 20

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicagcdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

10 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser eliminadas pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
Técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As reparacgdes indevidas sao perigosas.

» As reparacOes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

10.1 Indicacoes no painel de indicacoes

» Se o0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacido nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e néo
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Avaria Causa e diagnéstico

Nenhuma Faltou a alimentacéao elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifique noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicagdes O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.

piscam

» Seque o painel de comando ou retire o objecto.

o Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um periodo de
tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do sistema eletronico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja ndo for visivel, o sistema eletronico esta suficientemente arrefe-

cido. Pode continuar a cozinhar.
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Avaria

Causa e diagndstico

Fd

Apesar da desativagéo através de F2, o sistema eletronico continuou a aquecer. Por isso,

todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Togue num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e a poténcia de
cozedura piscam al-
ternadamente. Soa

um sinal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca sobreaque-
cer.

» Remova o tacho.

v A indicacao apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho gquente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletrénico, a zona
de cozinhar foi desligada.

Remova o tacho.

Aguarde algum tempo.

Togue num campo tatil a escolha.

Quando a mensagem ja néo for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

< Wb~

"
o

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se automatica-
mente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

oF e zonas de cozi-
nhas ndo aquecem

O modo de demonstracao esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o disjuntor na
caixa de fusiveis.

2. Toque num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece

uma mensagem com

"E", p. ex. EO111.

O sistema eletrénico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
- "Servico de Assisténcia Técnica", Pdgina 21

11 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-

Ihos usados.

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

B

12 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizacéo, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo

de duracéao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espacgo
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.
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Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€m anexo ou na nossa pagina web.

12.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o numero de produto (E-Nr.) e o niumero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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1 Giivenlik

Asagidaki gutvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz tretim bilgilerini ve trin
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi icin saklayiniz.

® Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazi sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m gozUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m (Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yuk-
seklige kadar kullanin.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

Cihazi asagidaki amagclar igin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
da ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyUk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalar sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklarl cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolumlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglarn asla
g6zetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndirmeye
galismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak yUzeyi cok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanicli cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumundn altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.
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Ocak kapaklar asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapag kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem sUrekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmahdir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eQitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzey virtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek igin cihaz
kapatilmaldir. Bunun i¢in cihaz ana
salterden deqil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 31

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gegcirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiguk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar ¢ocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

Plruzld tencere ve tava tabanlari cam seramidi cizer.

> Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Iginde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ici bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak ¢ergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boliminin Gzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimuU Uzerine sert veya sivri cisimler
dustrmeyiniz.
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Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak
ocaklarin Gzerinde erir.

» QOcak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik
malzemeleri malzemeleri kullaniniz.




Gevrenin korunmasi ve tasarruf  tr

Hasar  Nedeni Onlem Hasar  Nedeni Onlem
Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi calisma tezgahi Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari
kum olarak kullanmayiniz, degistir asinmasi, 6rn. kaldirarak tasiyiniz.

Uzerine esya birakmayiniz.

me aliminyum

Cizikler  Purizll tencere Pisirme kabini kontrol

veya tava ediniz.

tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik
me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen
al catlak seker orani bir cam kaziyici ile
yuksek temizleyiniz.
yemekler

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doénustardlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

bUyUktar.

m Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklar kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

aclimalidir.

m Kapagdi actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikisl s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Diz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
m DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir,

Yiyecek miktarina uygun buylklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m [cine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢in gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
m Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma
icin gereken enerji de o kadar yiksek olur.

Erkenden daha disuk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slirede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6énce
ocagl kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urun bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Urdn
sayfasinda bulabilirsiniz.
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tr Cihaz tanma

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkl ocaklar icin gegerlidir. Ocaklara yonelik 6lcU bilgilerini tiplere genel bakis altinda

bulabilirsiniz. = Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

-9 Pisirme kademeleri

H/h Kalan isi

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.

Bir fonksiyon segcmek icin ilgili alana dokununuz.

Dokunma Ad

tik alan

® Ana salter
O Ocak segimi
C= Cocuk kilidi
—+ Ayar alanlari

Notlar

m  Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlar olumsuz yonde etkiler.

= Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri
Isinabilir.

4.4 Kalan i1s1 gostergesi

Ocakta her ocak gozi igin iki kademeli bir kalan isi
gOstergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi slrece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertur eritebilecek kadar
sicaktir.

H Ocak sicakiir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pigirme bolimunin acilmasi veya
kapatilmasi

Pisirme boélimUnU ana salter ile acip kapatabilirsiniz.
Cihaz kapattiktan sonraki 4 saniye igerisinde tekrar
acarsaniz, pisirme bdlimu 6nceki ayarlariyla calismaya
bagslar.

5.2 Pigirme bolimunin agilmasi

» O semboliine dokununuz.
v O Uzerindeki gbsterge lambasi yanar.
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v U gostergeleri yanar.
v Pisirme bolumU calismaya hazirdir.

5.3 Pisirme béliimiiniin kapatiimasi

Tam ocaklar belirli bir stre (10-60 saniye) kapali
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

» @ semboliine dokununuz.

O Uzerindeki gosterge lambasi soner.
Gostergeler séner.

Tam ocaklar kapalidir.

< X



v Kalan 1s1 gdstergesi, ocaklar yeterince sojuyana
kadar yanmaya devam eder.

5.4 Ocaklara iligkin bilgiler

Ocak yanarken gortlen koyu alanlar teknik nedenlere

baghdir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.

Isitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakhgi

ayarlanir. Ocak en yiiksek gugcte calisirken bile isitma

acllabilir ve kapatilabilir.

Nedenleri:

®m  Hassas parcalar asiri isinmaya karsi korunur.

m  Cihaz elektriksel olarak asir yiklenmeye karsi koru-
nur.

5.5 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz igin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seciniz.

Pisirme

kademesi

1 en dustk performans
9 en ylksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, 6rn. 4. .

5.6 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. Oile ocak seginiz.

v Pisirme kademesi gOstergesinde & yanar.

2. Sonraki 10 saniye igerisinde + veya — (zerine
dokununuz.

ORNG®
r O 50 1 O

0= = 4

Temel ayarlar gérinur.
- =+ Pisirme kademesi 9
- — Pisirme kademesi 4

I
o

5.7 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. Oile ocak seginiz.
2. |stenen pisirme kademesi gorintinceye kadar +
veya — sembolline dokununuz.

5.8 Ocagin kapatiimasi

Ocagi 2 sekilde kapatabilirsiniz.

1. O semboliine 2 kez dokununuz.

v Pisirme kademesi gostergesinde £ gosterilir.
v 10 saniye sonra kalan is1 gostergesi gorunir.

Temel Kullanim tr

2. Ocag seciniz ve pisirme kademesi gostergesinde &
gOsterilinceye kadar + veya — Uizerine dokununuz.
v 10 saniye sonra kalan is1 gostergesi gorunir.

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagi yeniden
se¢cmek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.9 Pisirme icin ayar onerileri

Burada c¢esitli yemeklere ydnelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme stresi yiyeceklerin tlrtne, agirhdina, kalinlidina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

m  Kaynatma islemi i¢in pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
MUhUrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapilirken fazla sivi salan yiyecekleri kiigik
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

m  Enerji tasarruflu pisirme icin ipuclari. = Sayfa 25

Eritme

Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey

e devam
etme
siiresi
Cikolata, kuverttrler 1-1. -
Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -
Isitma veya sicak tutma
Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 -
yemegi
Sat! 1.-2. -
Suda sosis' 3-4 -
' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Buz ¢6zme ve 1sitma
Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20
Gulas, dondurulmus 2.-3. 20-30
Haslama veya kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi 4.-5. 20-30
Balik 4-5 10-15
Beyaz sos, orn. besamel sosu  1-2 3-6
Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12
Sosu veya holandez sosu
Pisirme, buharda pisirme veya soteleme
Piring, iki kati su ile 2-3 15-30
Sitlag 1.-2. 35-45
Elma dilim patates 4-5 25-30
Tuzlu patates 4-5 15-25
Hamur igleri, makarna 6-7 6-10
Sulu yemek, corba 3.4, 15-60
Sebze, taze 2.-3. 10-20
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tr Cocuk Kilidi

Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20
Dudukld tencerede yemek 4-5 -
Bugulama

Et sarma 4-5 50-60
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100
Gulas 2.-3. 50-60

Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapagi kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
Pirzola, sade veya panelenmis  6-7 8-12
Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12
Koéfte, 3 cm kalinliginda 4.-5. 30-40
Hamburger, 2 cm kalinhiginda  6-7 10-20
Tavuk gogsu, 2 cm kalinliginda 5-6 10-20
Tavuk gbgsU, dondurulmus 5-6 10-30
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
panelenmis

Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik cubuklari

Karides, buylUk karides 7-8 4-10
Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
soteleme

Asya tipi julyen sebze veya et 7.-8. 15-20
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10
Krep 6-7 araliksiz
Omlet 3.-4. araliksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6
Kizartma

Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre
yag icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapagi kapatmadan
kizartiniz.

Dondurulmus Urtnler, orn. 8-9 -
patates kizartmasi, tavuk

nugget

Kroket, dondurulmus 7-8 -

Et, orn. tavuk 6-7 -

Balik, panelenmis veya mayali  5-6 -
hamurda

Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
veya mayall hamurda
Tempura

Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5 -
corek veya Berlin tatlisi, mayall
hamurda meyve

6 Cocuk Kilidi

Cocuklarin pisirme bdlimini agmasini gocuk kilidi ile
onleyebilirsiniz.
6.1 Cocuk emniyetinin acilmasi

Gereklilik: Pisirme bdlumu kapalidir.
» C= tusunu yakl. 4 saniye slreyle basili tutunuz.

v C= sembolindn Uzerindeki gdsterge lambasi
10 saniye boyunca yanar.
v Ocak Kkilitlenir.

6.2 Cocuk emniyetinin kapatiimasi

» C= tusunu yakl. 4 saniye slreyle basili tutunuz.
v Kilit kaldirilir.

7 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun slre degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagr ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin 1sitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F5 ve

kalan 1s1 gostergesi H/k dontsimli olarak yanip séner.
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7.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme

1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Godsterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.



Temel ayarlar tr

8 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére
ayarlayabilirsiniz.
8.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada on ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim
ge

cl Otomatik ¢ocuk kilidi
& - Kapall'
i = Aclk
£ - Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapall.

]
M

Sinyal sesi

Il — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalir.

i — Sadece hatall kullanim sinyali agik.

c - Sadece onay sinyali acik.

3 - Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali

acik.'

ch Ocak segim slresi
£ — Sinirlanmamis: En son segilen ocagi her
zaman yeniden secgime gerek olmadan
ayarlayabilirsiniz.!
{ — Son sectiginiz ocadl, secimden sonra
10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.
Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocag!
yeniden se¢cmeniz gerekir.

ctl Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapal'
i — Acik

' Fabrika ayari

8.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.
1. Ocagi ac¢iniz.

2. Sonraki 10 saniye icinde C= sembolinil 4 saniye
sureyle basih tutunuz.

v Sol ekranda c ve { dénlsumli olarak yanip séner.

v Sag ekranda & semboli yanar.

3. Sol ekranda istenen gdsterge goriinene kadar C=
semboline gereken siklikta dokununuz.

4. + veya — ile istedi@iniz degeri ayarlayiniz.

5. C= 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Ayar aktif durumdadir.
ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden gikmak igin

ocagdi @ ile kapatiniz. Ocagi tekrar aciniz ve yeniden
ayarlayiniz.

9 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun slre isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

9.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online madazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri
m  Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi i¢in temizleyici

= Asindirici maddeler

= Firin spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri
Cizen slngerler

®m Yiksek basinch temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

9.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 29

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Gucli kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.
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tr Arizalan giderme

ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik icin
6zel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

10 Arizalan giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Mlsteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda

onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini

arayin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimaldir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorlrse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak gbzu isitiyor, ama goésterge calismiyor.
» Sigortay sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima
kapal duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

10.1 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Yok

Elekirik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elekirik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

Tam gostergelerin
yanip sOnmesi

Kumanda bélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bolimunl kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

Fe

Birkac ocakta uzun slre ylUksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin korunmasi icin

ocak gozu kapatildi.

1. Bir sure bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

FZ ile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle biitin ocaklar

kapatild.

1. Bir sure bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme
kademesi donustmli
olarak yanip séner.
Bir sinyal sesi
duyulur.

Kumanda bélumu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma tehlikesi altinda.
» Tencereyi kaldirniz.
v Kisa sure sonra gosterge kaybolur.

F 5 ve sinyal sesi

Kumanda bolimi alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronidin korunmasi igin ocak gozu

kapatild.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir sure bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

[x]
F &

Ocak ¢ok uzun sire calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagdl hemen tekrar acgabilirsiniz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

of ve ocaklar Demo modu aktiftir.
ISINMIyor

ayirniz.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik sebekesinden

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj Elektronik sistem bir hata tespit etti.

gorantdlenir, 6rn. 1. Cihaz kapatip tekrar aciniz.

EO111. v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.
2. Mesaj yeniden gérlntllenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini

eksiksiz olarak belirtiniz.

- "Misteri hizmetleri", Sayfa 31

11 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi verilmektedir.

11.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.
» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yonetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu rln, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Grlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénusimdi
icin bir toplama noktasina goturdn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urdnu
atmadan 6nce gocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
|

12 Musteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedidi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.

llgili Eko Tasarim Y&netmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri magteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
www.bosch-home.com

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

12.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.
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tr Mdasteri hizmetleri

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
Oneririz.

12.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m  Sozlesmeden dénme

= Satis bedelinden indirim isteme,

= Ucretsiz onarilmasini isteme,

m  Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla ytkimltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarnm hakkini kullanmasi halinde

maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.
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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAouBec uttodeitelc
aopaAeiag.

1.1 Mevikég uMOdEiEEIg

® AloBOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV KGPTO TNC
OUOKEUNC KOOWC KAl TIC MTANpodopiec
TTPOIOVTOC VIOl UETETIEITA XPNON 1 VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIGC KOTG TN PeTadopa.

1.2 XpRon cUP$pwWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON

dnuIV Aoyw AaBoug ouvdeonc, dev udioToTal

Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

® KOTW oMo emTnpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTopecg diadIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakorm.

Acdaieia el

B OTO IDIWTIKO VOIKOKUPIO KOl 0 KASIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TTIEPIBAOAOVTOC.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo Tnv
emavela TNC BGAA00OC.

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:
® Le evov eEwTEPIKO XPOoVOodIaKOTTN N £va
EexwploTo TnAexelpioTnplo. AuTo dev IoxUel
yIOt TNV TIEQITITWON, TTOU N AEITOUPYIO
OIOKOTITETAI PE TIC QVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICHOG OPADAG XPNOTWV
AUTA N OUCKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI VW KOl Ao
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOBWC Kol EANEIYN
EUTTEIPIOG KOI/N YWWoNg, av emBAETOVTaI N
EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKA PE TNV AodOAN
XPNoN TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOE!
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO OUTHh.
Ta moudid dev emTpENETAl VO TTaiCOUV Pe TN
OUOoKeun.
O kKaBapIopoC Kal N cuvTHENoN armod To
xpnNotn dev EMTPETMETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV
aro maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TWV KAl Avw
KOl ETTITNPOUVTAL.
KpaTaTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpnon

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NIToC N

AGOI XWPIC emTrnENON UTTOPEI VO gival

EMKIVOUVO Kal va 0dnynoel 0 TTUPKOYIEC.

» Mnv adnveTte TOTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emTHENON.

» Mn dokiutoeTe TTOTE Vo ORHoETE pIok WTIA
e vepo, avTi auToU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTA KaAUWTE TIC GAOVEG TI.X.
e Eva KOTIOKI N I KouBepTa TTupOoBeonc.

H emdaveia payeipepaToC (EOTAIVETAI TTOAU.

» Mnv TommoBeToeTE MOTE EUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTNV EMPAVEIN
LOYEIPEUOTOC ) 0TNV TTANOCIOV TIEPIOXN).
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el AoddAeia

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIPEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO TTeubeiag KOTW
Qo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUPPOTO TNG BAONG €0TIWV PTTOPET Vol

odnNyNoouvV Og ATUXNHOTA, TT.X. OTTO

urrepBeppavon, avadAeén n Bpauon UAIK®V.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA KOAUUUO BAong
EOTIQV.

TpOodIua pPmmopei vor avadAeyouv.

» H d10dIKOoIa HOVEIDEPATOC TIPETIEI VOl
emrnpeiTal. Mia ouvToun diadIkaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAL.

/A MPOEIAOMNOIHEH - KivSuvog

eykKauparog!

Katd Tn digpkeia TS xpnong deotaiveTal n

OUOKEUN Kall To eE0pTHHOTO TTOU

aKOUUTTIOUVTOl, IBINITEPT EVO EVOEXOUEVWC

aKOpN utapxov TAaiolo B&ong €0TIwV.

» A®OTE TTPOOOXN, VIO TNV ammoduyn TNG
emadnC e To BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pikpG TaIdIG, KOTW TwV 8 TV, TTIPETIE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTTO TN OUCKEUN.

To TPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWV

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOOUV O OTUXNHUATO.

» Mn xPoNOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPDOOTOTEUTIKA
TAeypOTO BOOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeITOUpPYIOG.

» [lpiv Tov KaBopIopgd adroTe TN CUOKEUN Vol
KOQUWOEI.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

nAekTpormAngiog!

Ol akOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ival emiKivOUVEC.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHATOTIOINNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvholia avTOANOKTIKG EMITRETETAI VO
xpnoigomoinouv yia TNV €TMOKeUN TNG
OUOKEUNC.

» Edv To KaAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEI
NUIG, TIPETIEI VO OVTIKATAOTOOEI ammo
ekmadeupevo, eIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.
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Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AeIToupyeEiTE TTOTE UI CUOKEUN TIOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TTPETEN N
OUOKEUTN Vo amevepyoroinBei, yia Tnv
amoduyn HIoG evdexopevne nAekTpomAn&iag.
Mpo¢ TOUTO PNV amevepyoTToINoeTe TN
OUOKEUN PE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG
KoTeB&oTe TNV aodOAEIC OTO KIBWTIO
aoPaAEIV.

» KoAEoTe TNV utnpeoia eEUTINEETNONG
meAaTwv. = ZeAida 43

Mia €10XwPNON UYPaoIiag PYTTopEi va

TTPOKOAEOEl NAeKTPOTIANE O

» Mn xPonNOIYOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KaBapIopoU uwnAnc
meong, yIo Vo KBOpIoeTE TN OUOCKEUN.

2TO KOUTG Jepn TNC OUOKEUNC PTTopEi va

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTAdN PE TO
KOUTG pepn TNG OUOKEUNC.

/A TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUMATIOHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EAPVIKO

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOAPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIDEUOTOC.

» KpaThTe TNV E0TIO LOYEIPEUOTOC KOI TOV
TMTOTO TNC KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog acguiiag!

Ta moudid pmopei va TepAocouUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ auTO Kail vo TaBouv aodulia.

» KpaThTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta Maudid va maidouv Pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

Ta moudid ummopei va e1oTrveloouy 1 va

KOTOTTIOUV HIKPO KOPUOTION KOl €TOI VO TTABOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO PIKPG KOUUATIO HOKPION OTTO T
i(o{[e][oH

» Mnv adnvete Ta Maudia vo Taidouv Pe PIKPQ
KOULOTIO



Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UAMIK®WV ZnpIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOA®Y 1 TNYOAVIWV dnUIoUpyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAeyETE TO POyEIPIKO OOC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vo TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

> MnvV TOTTIOOETEITE TTOTE KATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TTAVW OE PIO KOUTH €0TION HOYEIPELOTOC
KOl PNV TIC adriveTe AdeleC EMAVW O QVOLLEVN
€0TIC.

To AAB0oC TOTTOOETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

»  Mnv TOTIOOETEITE TIOTE KAUTG TNYAVIA I KOUTEC
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
mAaiolo TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okKANPG 1 alxUNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnUIEG.

> Mnv adroeTe va TTECOUV OKANPG N aiXuned
QVTIKEIJEVD TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

To pn BeppodvToXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAMIC PEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnoipyoroleite pepBpdvn aAoupiviou f TAGOTIKA
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OMOPEUYETE.

Znma  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNloueva  ATTOLIOKPUVETE TO

daynTd uttepxeINlopeva dpaynTa
OUEOWC e pIa EUoTPO
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolgotolgite povo UANKG
UAIKO KoOapIouou, TTou eival

KOTOMNAQ VIO
UOAOKEPOLIKO UAIKO.
paTtoou AAGTI Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC APOC medio PHAVEIPEUATOC WG
emdavela evomddeong N
WG emMpaAveIn EPYAOIOC.
EAeyETe TO pavelpikd oog

KoBapiopou

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIV
AMoyn  AKOTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
TOU UAIKO KoBoapIouou, TTou eival
XPWUOT  KoBapiouoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMoyn  ©Bopd >NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TI.X. 0AOUpiVIO HETOKIVNON.
0¢
Anuioup  Zoxapn, N ATTIOLOKPUVETE TO
yia daynTa pe uttepxeINiopeva paynTa
"oxIBAO  peydAn OPEOWC pe pia EVoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU,

oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPOI GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KOl ETTOVOXONOILOTIOIOULEVOL.

> ATIOCUPETE TA EMPEPOUC EEQPTAHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTODEIESIC, N OUCKEUN OGC

XPEIACeTOl AIYyOTEPN EVEPVYEIQL.

EmAeETe TN Cwvn HOYEIPEUATOC QVOAOYD g TO

pEYEOBOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKeUOC KEVTPOPIOUEVD.

XpNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU OTIOIoU N

OIGPETOOC TOU TTATOU CUUTTITITEl Ye TN OIGUETPO TNG

€0TION HOYEIPEUOTOC.

ZuMBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeun 1 Ol Un evieAwe
KOAULHEVEC CWVEC LOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OToVv poyelpeleTe XwpPIic KATTAKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEPICOO0TEPN EVEPYEIQ.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

2NKWVETE TO KATTAOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= MEoa amd To YUGAIVO KGTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO e eTTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TaTol auEAvVoUV TNV KOTAvVAAWoN
EVEPVEINGC.

XOPNOIYOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAG vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eyKaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPOTOG.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HUOVEIPEUATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ,

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG BAong

€0TIQWV. 2& poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TiO payelpepaTog 5-10 Aemtd

eIV TN AHEN Tou XpOVOU LOYEIPEUOTOG.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XPnNOoIUOoTIoISITAl
au&avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudpwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN oUVNUPEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

O100iKTUO (Internet) oTn oeAidal TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

o0C.
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N'voplpio el

4 Tvopigix

O1 0b0nyieg xpnong 1oxUouV via OIGopEeC BACEIC EOTIOV. TO OTOIXEIO TwV DIGOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO

BpeiTe OTNV €MOKOTNON TWV TUTWV. — 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAEC TIC AEITOUPYIEC TNC OUOKEUNG 0O Kal AauBaveTe MAnpodopieg yia TNV

KOT&OTOION ASITOUPYIOC.
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4.2 Evoeiteig

O1 evdeiteic Oeixvouv pUBOUIOUEVEC TIUEC KAl AeiToupyiec.

‘Evdeifn 'Ovopa

-9 BoOpidec poyelpguaTos

H/h YroAoitn OepuoTnTo

4.3 Nedia adpng

Ta nedia adnc eival euaiodbnTec oTnVv adr) emdavelec.
Mo va emAegeTe pia Aeitoupyia, marrnote eAadpd TTOVW
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

Yrodeieig

®  AloTnpeite To edio XeIPIoPoU TAvVTa oTeyvo. H
uypaoia ennpeddel TN AeIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTG OTIC evleitelg
Kol 7o redia adng. To NAEKTPOVIKO oUCTNUG UTToPEi
Vo utrepBeppavoei.

4.4 'EvdeiEn umoAoimng OepuoTNTARG

H Baon eoTiov €xel VIa KAOE €0TIA HOYVEIPEPATOC HICK
evoelEn umdAoimng OeppotnTac dUo Babuidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umodAoImng BeppdTNTOG, PNV
OKOUUTINOETE TNV E0TION HOYEIPEUOTOC.

MNedio ‘Ovopa

‘EvoeIEn Inuaoia

H H eoTia payeipepaTog eival TOoo (e0Th
mou dlaTnpei eoTd PIKPG daynTa N
PTTOPEITE VO AlWOETE KOUBEPTOUPA.

= H eoTia poyelipguaToc eival KauTn.

aprg

O KevTpIKkog SI0KOTTNG

O EmAoyr) TNG €0TIOG HOYEIPEUATOG
C= AoddAeia TTaIdIwV

—+ Media pUBUIONG

5 BOXOIKOC XEIPICHOC

5.1 Evepyormoinon f amevepyoroinon Tng
Ba&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO OIOKOTTTN EVEPYOTIOIEITE KAl
arrevepyoTtoleite TN BAon €0TIWV.

Otav evepyotolmoeTe Eava TN CUCKeUN OTa TTPWTO 4
OeUTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV UE TIC TTPONYOULEVEC puBuioeIC 0g AsIToupyia.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong eoTiwv

» [larote shadpa 1o O.

v H evdeikTikr Auxvia mavw amd 1o O avaBel.

v 01 evdeiteic 4 avapouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal 0g ETOINOTNTO AEITOUPYIOG.
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5.3 Amevepyoroinon Tng B&oNg ECTIWV

OT10av OAeC 01 €0TIEC POYEIPEPOTOC EIVOAl

QTTEVEPYOTIOINUEVEC VIO AiyO XPOVO

(10-60 deutepOAeTITO) N BACN ECTIWV OTIEVEQYOTTOIEITA

QUTOLIOTO.

» [Momote ehadpd 70 O.

v H evdeikTikr) Auyvia mave armd 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic ofnvouv.

v OAeg ol €0TiEC POyEIPEPOTOC Eival
QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

v H évdei&n Tng ummdAoImng BeppOTNTOC TTOPOLEVEI
CVOPPEVN, LEXP! VO KOUWOOUV OPKETA OI E0TIEC
HOYEIPEUOATOG.

5.4 NMAnpo¢opicg yix TIC E0TIEC
HXYEIPEPATOG

O1 OKOUpPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC PAVEIPEUATOC

odeilovTal oe TEXVIKOUC Adyouc. Aev €Xouv Kaio

EMPEPEON TTAVW OTN ASITOUPYIO TNC €0TIOC HOYEIPEUOTOC.

H eoTia poyelpeuaToc pubuidel Tn BEPUOKPTOIA L

£VEPYOTTIOINON KOl arevepyoToinon TG Bpuavonc.

AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTopEi va evepyottoinoei

KOl VO arrevepyotioin®ei n 6€ppavon.

Aoyor:

= To euaiodnTa eCOPTHHOTO TIOOOTATEUOVTOI OO
utepBeppuavon.

= H ouokeun TPOOTATEUETOI QMO NAEKTPIKN
uTIEPHOPTWON.

5.5 PUBuIONn TWV E0TIWV HAYEIPEUARTOG

Mo va prmopeite vor pUOUIOETE PIG EOTION HOYEIPEPOTOC,
TTPETIEI QUTN VO €iVal ETTIASYUEVN.

2Tnv meploxr pubuioewy pubuideTe TIC eMOUUNTEC
BaBuidec payelpePaToq.

BoOpida

HOYEIPEPAT

og

1 eAOXIOTN 10XUG
9 pEYIOTN 10XUC

Kd&Be Bobpida payeEIPEPATOC EXEI Uik
evdidueon Baduida, m.x. 4. .

5.6 PuBpion TwV BXOUIdSWV HXYEIPEUATOG
MpolméBeon: H Baon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 10 O emA&éETE TNV £0TIOL HOVEIPEPATOC.
v XNV évdeiEn Babuidwy poveipEuoToc avaRer .
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2. Méoa ota emopeva 10 OsUTEPOAETITO TTOTHOTE
ehadpd To + 1 TO —.

ORNG® O |

U(gw O 50 |
>,

EpdaviceTal n Baoikn pubuion.
- = BoOuida payeipéparoc 9
- — BoOuida payeipepatog 4

5.7 AANayn TV BaOHIOWV HAYEIPENATOC

1. Me O emAEETE TNV 0TI HOYEIPEUOTOC.
2. MMatroTte ehadpd To + 1) TO —, pEXP! va epdavioTel N
emBupunth Boduida HayEIPEUATOC.

5.8 Amevepyoroinon Tng €0Tixg
HXYEIPEUATOG

MTTopeiTe Vo armevepyoTToIfoeTe TNV €0TION HAYEIQEUATOC

ye 2 TpOTouC.

1. MoThoTe ehadpd 2 dopéc To O.

v 2Tnv évoelén Twv Bobpidwy HayeipeUaTog
epdavicerar .

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavileTal n €voeiin
NG umoAoimng BepudTNTAC.

2. EmMAEETE TNV £0TIO LOYEIPEPOTOC KOI TIOTAOTE
eAadpd To + 1) TO —, pExel oTnNV EvOEIEN TWV
BoOUIdWY POYEIPEUOTOC VO eudavioTe .

v Metd amo 10 deutepoAienTa epdavideTal n Evoeiin
NG umoAoimng BepudTNTAC.

Znueiwon: H TeAsuTaio pubuIopévn e0TIG LOYEIPEUATOG

TTopapevel evepyotoinuevn. Mmopeite va pubpioeTte Tnv

€0Tiol HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE EK VEOU.

5.9 ZuUPBOUAEG PUBHIONG YIX TO HAYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via diddopa doyntd e
TIC KOTOMNAEC BaBpideC HayeIPEUATOG.

O xpOVOC paveIPEUaTOC oAl avaAoya pe To €idog,
TO BAPOC, TO TIAXOC Kol TNV TToIOTNTG TWV doynTwv. H
BaBuida CUVEXIONC TOU POVEIPEPOTOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTOIOULEVO LOYEIPIKO OKEUOG.

Ymodei&eiq MXpROKEUNG

= [0 TO OPXIKO Hayeipepa XpnolPoTioleiTe TN Bodpida
payelpeparoc 9.
AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TTOXUPPeUoTa daynTa.
Ta ToOPIHa, Ta oTToIa COT&POVTAI SUVOTA 1| OTO
oroiat KaTd TN SIGPKEI0 TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAN
TTOAU UYpO, VO OOTAPOVTAI OE HIKPEC LEPIOEC.

® SUPBOUAEC yIa TO paveipepa pe e€olkovopnon
evepyelacg. — 2eAida 35



Niwoipgo

daynto BaOuidax AlXpKeIx
GUVEXION GCuvEXIon
G TOU G Tou
HOYEIPEY HAYEIPEM
oTOG oTOG OF

AenTd
> 0KOAATO, KOUBEPTOUPO 1-1. -
BouTupo, peAl, CehaTiva 1-2 -

ZéoTauo N ixTripnon OgppoTNTOG

Moxvi, T.X. PaKES ool 1-2 -
raAa’ 1.-2. _
AOUKBVIKG OTO vePO' 3-4 _

' NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KATOKI.

SemAywHa Kol {ECTOUX

STIAVAKI, KOATEWUYUEVO 2.-3. 10-20

'KOUAGG, KATEWUYUEVO 2.-3. 20-30

ZIYAVO HOAYEIPEPX 1} CIYAVO BPACIHOZIYRVO
Hayeipepa i} GIyavo Bpaoiyo

MNouBapAakia, kKedpTedeC 4.-5, 20-30
Wapl 4-5 10-15
AoTipn CAATOQ, TT.X. OOATOO 1-2 3-6
UTTEOOHEN

XTUTINTEC OGATOEC, T.X. OGATOOL  3-4 8-12

ureapvel (Bearnaise), odATOO
oMavTel (Hollandaise)

MoayeipeX, HOYEIPEUX HE KXTHO I COTAPICHX

PUC ue AIMA&OIO TTOOOTNTO! 2-3 15-30
vepou

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTec marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTec maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25
ZUUOPIKA, JOKOPOVOKIO 6-7 6-10
Moyvi, ooura 3.-4. 15-60
Naxovikd, dpeoka 2.-3. 10-20
NAOXOVIKO, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20

AodoAeia maidiwv el

Tnyaviopa pe Aiyo A&di

TnyoavioTe Tt doynTa XWPIC KATTOKI.

SvitoeA, duoIKO 1) TTave 6-7 6-10

SVITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12

KOTOAETEC, PUOIKEC N TTOVE 6-7 8-12

MmpiCoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12

KedTtedeg, 3 cm xovTpoi 4.-5, 30-40

XAUTTOUPYKEP ,2 CM XOVTPA! 6-7 10-20

>TNO0C TOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPO

>THB0C MOUAEPIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYHEVO

Wapl N PINETO wapioy, puoikd  5-6 8-20

Wapl 1 PINETO Yyaplou, TTove 6-7 8-20

Wapl ) PINETO Woplou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TL.X. GETAKIO

Woplou Tave

Kapapideg, yopideg 7-8 4-10

SOTAPIOUO AOXOVIKWY, PPECKWY  7-8 10-20

HOVITAPIWV

Aoxavika 1) KpEac oe Awpideg 7.-8. 15-20

KOT& OOIOTIKO TPOTIO

TnyovnTd daynTd, KOTEWUYPEVD 6-7 6-10

Kpemeg 6-7 ouvexope
Vol

OueleTar 3.-4. ouvexoue
val

Auya paTIO 5-6 3-6

Tnyaviopx otn ¢pITElR

Tnvaviote Ta daynTtd otn dpitela pe 150-200 yp. avd
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MapaokeudoTe To daynTd
XWPIC KATTOKI.

Katewuyueva poiovTa, T.X. 8-9 -
TNYovNTEC TIATATEC 1 VOYKETC

KOTOTTOUAOU

KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC 7-8 -

Kpgag, 1.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
Wapl, mave 1 oe CUun pe oyl 5-6 -
Shpifelols

@aynTd 0TN XUTPO TAXUTNTOC 4-5 -

Moayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOGQ

AOXOVIKG 1) HOVITAPIO, TIAVE N 5-6 -
oe Cuun pe pavid prmipacg
Teumoupa

PoA& kpeaTog 4-5 50-60
Wntod Kamopd 4-5 60-100
KoUAGC 2.-3. 50-60

MIKPO TTOOOOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TNYQVITEC 1 AOUKOUPAOEC

BepoAivou, dpouTta oe CUun e

poyId PTTipoC

6 AocdpaAeix MxIdIWV

Me Tnv aodpaAeio maudiwv YTropeite vo euttodioeTe Tl
moudId, VO EVEPYOTTOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

6.1 Evepyomoinon TG xop&AEIXG TXIBIWV
MpoUmo60eon: H Baon eoTiwv eival amevepyomoinuevn.

» KpoTnoTe To C= Tiepimou 4 SeuTePOAETITOl TTOTNUEVO.

v H evdeIKTIK Auxvia ave omd To C= avapel via 10
OeuTEPOAETITA.

v H Bdon eoTiwv gival kKAsIdwuEvN.
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el AutopaTtn armevepyoroinon

6.2 Amevepyoroinon TnNG Xop&AEIXG
moudiwv

» KpaTtnoTe To C= TePITou 4 OeUTEPOAETITO TIOTNHEVO.
v To kAeidwpa £xel aKUPwOEI.

7 AuTOMOTN XTTEVEPYOTTOINON

Otav dev aMGEeTe TIC puBpioeIC PIOG e0TIOG
HOYEIPEPOTOC VIO HEYGAO XPOVIKO dIGoTNUA,
EvEPYOTIOIEITOI TOTE N QUTOPOTN OTIEVEQYOTTOINON.

To moTe B0 amevepyotoinbei N e0TIA LOYEIPEUOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiocpevn Babuida poyelpeuaTod (1
uexpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNG €0TIOC PAVEIPEUATOC OTIEVEQYOTTOIEITA.

2V evOeIEn Twv EOTIOV HAYEIPEUOTOG avaBoaRrvouv
eVaMAE FE kai n évoeiEn undAoimng BeppotnTag H/h.

7.1 ZUVEXION TOU HAYEIPENATOG METX TNV
XUTOHOTN XITEVEPYOTTOINON
1. TamoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adrC.

v H évdei&n oBrvel.
2. PubypioTte ek veou.

8 BaoOIKEC pubpioeIg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG pUBUIoEIC TNC
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC OVAYKEC.

8.1 EmoKOmnNnon Twv BaCIKwV pudbuicswv

Edw Ba Bpeite pio emMOKOTNON VIO TIC BOCIKES
pubpioceIc Kal TIC TTPOPPUBUIoUEVES OO TO EPYOOTAOIO
TIYEG.

'Evdei§ EmAoyn

=]

]

! AuTOpOTN aohaAeia TTAIOIWV

0 - Anevepyoromnpévn'

i - Evepyormoinuévn

2 - H xeipokivntn Kai n autopaTn aopaAsia
TSIV €IVl OTTEVEPYOTIOINUEVEC.

N}

HxnTikO orfjua

4 - To onua emBeBaiwong Kal To orfpa
€0POAUEVOU XEIPIOUOU €ivail
arrevepyotoinuéva. To OAUa TOU KeVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOILIEVE] EVEQYOTIOINUEVO.

{ - MOvo To onua eoPaAPEVOU XEIPIOHOU Eival
EVEPYOTTOINUEVO.

c - Mdvo 1o onpa empPePaiwong sival
EVEPYOTTOINUEVO.

3 - To onua emBePaiwonc Kol TO CrUa
eodOALEVOU XEIPIoPOU eival evepyoToinueva.’

L]

cS XpOvoC emMAOYNC TWV EOTIWV HOYEIDEUOTOC
&l — Mn mrepiopiopévog: Mmopeite mAvToTe var
pubpioceTe TNV TeAeUTAIO EMIAEYUEVN EOTIO
HOYEIPEUOTOC, XWPIC Vo eMAEEeTE €K véou.'
i — Mmopeite va pubpioeTte TNV TeAeuTaia
EMAeyYUEVN €0TiOl poyelpepaToc peoa oe 10
OeUTEPOAETITO LETG TNV emmAoyn. MeTa TTpeTel
VO ETMIAEEETE €K VEOU TNV EOTION HOYEIPEUOTOC

TPV TN pubuion.

chl Emavadopd oTnv €pyooTOOIOK pUBuIoN
0 - Amevepyormoinpévn.”
i - Evepyormoinuévn.

' PUBuion epyooTaociou

8.2 AAN\ayn TnG BAXOIKAG pUBUIONG

Mpolmo6Becon: H BAaon €0TIWV €ival AmEVEQYOTTOINUEVN.
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1. Evepyormoinote Tn BAon eoTiwv.
2. Méoa ota emopeva 10 deuTepOAETITON KPOITHOTE TO
C= TIOTNUEVO VIa 4 SeuTePOAETITO.

v 2Tnv aploTepr 00ovn evdeifewv avapBoofnvouv
EVOMOGE = Kal 1.

v 21N Befitt 080vN evdeitewv avapel .

3. TMoThoTe eAadpd To C= TOOEG GOPEG, LEXP! VO
epdavioTel oTNV aploTepr) 00ovn evoeifewy N
emoupunTtn &voeign.

4. Me 10 + 1) TO — puBpioTe TNV emMOUPNTH TIPN.

5. KpatnoTe To C= aTNUEVO VIa 4 OEUTEQOAETITAL.

v H puBuion exel evepyotolinBel.

ZupBouUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BaoikES pubpioelg
XWPIC ommoOrKeuon, amevepyoroInoTe Tn BAon E0TIWV e
10 @. EvepyomoimoTte Eovd Kol puBUioTe €Kk VEOU TN
Baon eoTIoVv.



KaBapiopodc kal ppovtida el

9 KaxOxpIopOg Kl ppovTidx

Mot Vol TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dldioTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK&X KKOxpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KOBapIoOUoU Kail TNV EUoTPO yuaAioU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEEOoIia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1 oTo eumodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UNKG KGBOPIOPOU PTTOPEl VO

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE OKATAANAG UAIKO
KoBapIopoU.

AKOXTXAANAX UAIK& KXOOPIGHOU

= Mn GpQIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TIATWYV

= KoBopIOoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIATWY

B YAKG TOIWIiPOTOC

® |oXUpPG UAIKG KOBopIopoU, TI.X. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUPVOU 1 UAIKG OTTOUGKPUVONG AeKEDWV

= SkANpa odouyyapIa
B > UOKEUEC KOBapIopoU UWNANC Tieong Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

9.2 KaOapIoHOG TOU UXAOKEPXHIKOU UAIKOU

Kabopilete TN BA&on €0TIWV PHETG ammd KAOE Xprion, vio
VOl UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPUIOTO TwV GayNTwV.
Znueiwon: MNpoogxete TIC TANPOGOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG kKaBapiopou. = eAida 41
Mpolmo6Beon: H Baon €0TIWV €XEl KOUWOE.
1. AmopokpUveTe Tn pgeyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.
2. KoBapilete Tn BAon 0TIV Pe EVa UAIKO
KOOOPIOHOU VIOt UGAOKEPOIKO UAIKO.
MpoogTe TIC UTTOdEIEEIC KOOOPIOUOU TTAVW OTN
OUOCKEUOOIO TOU GTTOPQUTIOVTIKOU.
ZuppouAn: Me éva eidikd odouyyap! yia
UOAOKEPOIHIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
QTTOTEAEOUOL KOOOPIOUOU.

10 AmokatxoTtaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOCKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC AIMOKOTOOTHOETE Ol i0101. XpNOIYOTIOINoTE TIC TTANPodopies
yIo TNV ommokoTdoTaon PAGBwY, TPoToU £pBeTe oe emadr| ye TNV utnpeoia e€utmnpernong meAaTwv. ETol amodpelyeTte

aokora e€odai.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kiv3uvog TpaUpGTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eival emKivOUVEC.

» MOovo ekmaIdeUPEVO, EIBIKEUUEVO TIDOOWTTIKO
ETMTPETIETAI VO TIDOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN
ouoKeun.

» Otav n ouoKkeur) eival EAATTWUGTIKI) KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAnéiog!

O1 oKOTAMNAEC eMOKeUEC eivail emKivOUVEC.

» MOVO ekmaIdEUPEVO vI' GUTO, EIBIKEUPEVO TIDOOWTTIKO
ETNTPETIETAI VO TIOOYUGTOTIOINOEI ETTIOKEUES OTN
OouoKeun.

» MOVo yvNolIo GVTOAOKTIKG ETTITPETTETOI VO
XPNOoIYoToINBoUV VIa TNV ETTICKEUN TNC OUCKEUNG.

» Edv 1o KoAwdI0 ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAG TNG OUOKEUNG utiooTel ¢nuUIG, TTPETTE! VO

10.1 Ymodei&eig oTo medio evdeifewv

OVTIKOTOOTOOE! o eKTTAIOEUPEVO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

H eoTia payeipepoToc Beppaivel, oMa n evdelEn oe

AeIToupyei.

» KoreBdoTe TNV aodGAeIn 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAeaTe TNV utinpeocia e€utmeeTnong MEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

H Baon eoTiov amevepyoroleiTal oo yovn TNG Kal 0

XEIPIOPOC TNCG Bev eival TTAeov duvaTog. ApyoTepa

prmopei va evepyotoinBei abeAnTa.

» KorteBdoTe TNV aodGAeIn 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwV.

» KoAeoTe TNV utinpeocia e€utmpeTnong EASTWV.

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

Kapia H mopoxr peuparog exel OIaKOoTTEl.

1. EAevETe TNV aodaAeia 0Tov NAEKTPIKO TTHVOKO TNG KOTOIKIGS VIO TN CUOCKEUT.
2. EAeyETe pe Tn Bonbeia AMWV NAEKTPIKWY CUOKEUWY, AV UTTAPXE! Uik DIGKOTIN PEUUOTOC.

OAec o1 evdeitelc
avoaBoofrvouv

To medio xelpiopou eivail uypod ) BPIioKOVTal TTAVW TOU QVTIKEIUEVO.
> >TeyvwoTe TO T1edI0 XEIPIOUOU 1 TTOPOKOEUVETE TO OVTIKEIUEVO.
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BAaBn AITiEQ KO QVTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV

Fc >€ TIEPIOCOTEPEC E0TIEC POVEIPEPOTOC EAAPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO
O1&oTNUG pe uwnAn 1oxU. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAPOTOC
QTevePYOTIOINONKE N €0TION HOAVEIPEUTTOC.
1. [llepipévete Aiyo.
2. TatoTe eAadpd Eva omolodnmoTe edio adnc.
v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.

MTOpEiTE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUD.
4 MopdAn TNV Amevepyoroinon Je To F2, To NAEKTPOVIKO oUOTNHC BEPUAVONKE OKOUN

ep1000TEPO. 1" AUTO aeEVePYOoTToINONKAY OAEC Ol EOTIEC LOYEIPELOTOC.

1. lMepiyevete Aiyo.

2. Mamote ehadpd Eva omolodnmoTe edio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdavideTal AV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTOpEiTE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUD.

To F 5 kau n Bodpida
HOyEIpEPOTOC
avapBoofnvouv
evaMAE. Hxei eva
NXNTIKO ONUO.

KauTr KaToopOAa oTnv TIEPIOXN Tou TTediou XEIPIoPOoU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIvOUveUEl
vo uttepOeppuavOei.

>  AMOPOKPUVETE TNV KATOGPOAQ.

v H évdei&n ofrvel petd amd Aiyo.

F 5 kol nxnTikO ofuo

KauTr) KaToopOAa oTnv Tiepioxn Tou mediou XelpiopoU. Mo TNV MPOOoTAoIG TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTNUOTOC OTIEVEQYOTIOINONKE N E0TIO LOYEIPEUOTOC.

ATTOUOKPUVETE TNV KATOGPOAC.

MepipéveTe Aiyo.

Motnote eAadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

Otav 1o pnvupa dev epdavileTal TTAEOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI OPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO poyeipepa.

A ol M

F&

H eoTia poyelpeUaToC BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOINONKE
QUTOUOTO.
MTopeiTe va evepyOTIOINOETE GPECWE EQVA TNV EOTION LOYEIPEUOTOC.

d £ kau ol eoTieg
poyelpeporoc ¢
BepuaivovTal

H AeiToupyia mapoucioong ival evepyortoinuevn.

1. AmoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepoAenTa amd TO NAEKTPIKO OiKTUO, KoTelBalovTag/
EeB1dnvovTac TNV aodaAeia OTO KIBWTIO OOPOAEIRV.

2. MamoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTITG eva oTtolodnToTe TIedio adnC.

>Tnv 08ovn evdeifewv
eudavieTal urvupa
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO CUOTNUO QVOYVWPIoE eva OGOAUQL.

1. ArmevepyoTtioIfoTe KOl EVEPYOTTIOINOTE EQVA TN CUOKEUN).

v E&v n BAaBn nTav pia povo popd, oBAvEl TO PAVULO.

2. Eav 1O pfivupa epdavioTel ek VEOU, KAAEOTE TNV unmnpeoia eEUTTNEETNONG TIEAGTWY. AWOTE
KOTA TNV KAMON TO OKPIBEC prvupo 0dGAPOTOC.
- "Ynnoeoia efunnpgtnonc eAatwv”, SeAida 43

11 Armoocupon

Md&BeTe €0w, TOV TPOTO TNC OWOTNC GTTOCUPONG

TTOAQIWY CUCKEUWV.

11.1 Amocupon MxAIXG CUCKEUNRG

Me Tnv amooupon cUPPWVO HE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC, UTTOPOUV VO
ETTOVATTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.
» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA HE TOUC KAVOVECG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA e TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG

AUTH N OUOKeUN XopaKTNEIZeTOl
OUPPWVO PE TNV EUPWTIAIK odnyia
2012/19/EE miepi NAEKTPIKWV KO
NAEKTPOVIKWV OUOKEUWY (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGICIO VIO
gIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTONIWV OUOKEUWV pE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

B

anoouponc Ba Bpeite 01O €I8IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuodIa TotKA AnuoTIKN APXN OGG.
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12 Yrnnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

OT0v €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN xPnon, otav dev
pmopeite va emdiopbwoeTe ol idlol pia BAGBN otn
OUOKeUN 1 OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUCOTE,
ameuBuvOeiTe oTnV umnpEeoia eEUTINEETNONG TIEACTWY
TNC ETAIPEING HOC.

SXETIKG e Tn AelIToupyia yvholon ovTOANOKTIKG, CUPdWVOL
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikou oxediaopou,
PTIOPEITE VO TpoPNBeUTEITE QMO TNV UTINPEOIA
efunmnpPETNOoNC TIEAGTWY TNC ETAIPEING PHOC VIO TN
didpkela To AiyoTepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOPIC TNC OUOKEUNG 00¢C evTog Tou Eupwaikou
OIKOVOUIKOU XwPou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociog eEunne&étnong
TTEAOTWV €ival 0TO TTAGIOIO Twv OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUGOTH DWPEAV.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUunong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo oac Ba AaBeTe omd TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWY TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEAIDO UG,

Ortav €pbeTe oe emadn e TNV utnpeeoia eEumnpeTnong
TEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNG cUoKeung 0o¢.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG uttnpeoiag eEumnpéTnoncg
TeEAOTWV B0 Ta BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpeTNOoNG TTEAOTWV ] OTNV I0TOOEAID!
HOC.

12.1 ApiOpog TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBud mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiBuod
koTookeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv mvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUCKEUNC.

B 3TNV KATW PePId TNG BAoNC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TG OUOKEUNG
O00C KOI ToV aplBuo TNAEdD®VOU TNC UTINPEOIAC
e&utmnpeTNOoNG MEAGTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miunchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company
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