User Manual

GETTING
STARTED?
EASY.

ZCE550H1WA
EL O&nyieg Xpong 2
Kouciva
RO Manual de utilizare 25
Aragaz

ZANUSSI




EMNIZKE®OEITE TON IZTOTOMNO MAZ I'lA NA:

Bpeite uttodeitelg xpnang, UAAAdIA, GUUBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPOBANUATWY, TTANPO-

popieg T€PPIG Kal ETTIOKEUNG:
www.zanussi.com/support

AN TIAHPOOOPIEZ INA THN AZQAAEIA

Mpiv atro TNV yKATAOTAON KAl TN XPAON TG CUOKEUNG,
OI0BACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOUEVES 0dNnYies. O
KATAOKEUAOTHG OEV €ival UTTEUBUVOC YIa TUXOV TPAUUOTIOUOUG
{nuieg TTOU gival atroTEAETPA AavBaguEvng EyKaTAOTAONG N
xpnone. Na QUAGOTETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiEg O€ Eva
Q0QANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOTRaCN yia JEANOVTIKA avagopd.

AZOAAEIA MAIAIQON KAI EYTTAOQN ATOMQN

- H guokeun autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidid
NAIKIag 8 €Twv Kal Avw Kal Ao ATOHUA JE PEIWMEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBEl 00nyieg OXETIKA PE TN XPNON TNG UOKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV LAKPIA ATTO TN
OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI CUVEXWG.

- Ta TTaIdIA TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlag@aAideTal OTI
Oev TTaifouV PE T OUOKEUN.

- QuAaooete OAa Ta UAIKG OUOKEUQTIAg JOKPIA aTTd Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOMOIHZH: Kpatate Ta Traudid kai 1o Kartolkidia {wa
MOKPIA aTTO Tr OUOKEUN OTaV AEITOUPYEi N OTav YuxeTal. Ta
TTPOC0RACIpa HEPN BeppaivovTal KATa TN XPnaon.

- Ta Taidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
guVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPAOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIRAEWN.




FENIK'EZ NAHPO®OP'IEZ I'lA THN AZ®AAEIA

- H eykataoTaon authg TNG CUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTAON TOU
KAAWOIoOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTITPEVO ATOO.

- AuUTA N guOKeun TTPETTEI VO aUVOEBEI TNV NAEKTPIKI) TTAPOXN
ME KaAwdio Tuttou HOSVV-F, avBeKkTIKO 0T BEpUoKpaaia Tou
TTiow TTAQIgiou.

- AuTr) N gugKkeun TTPOOPICETAI YIa XPHON O UWOUETPO £WG Kal
2.000 peTpwyv atro 1o eTTiTrEdO TNG BAGAACOAC.

- AuTtni n guakeur) dev TTPoopIZETAl YIa XPran € aKAagn,
Bapkeg A TAoIQ.

- Mnv eykaBioTaTE TN GUOKEUN TTIOW ATTO BIOKOTUNTIKH TTOPTA
yIa TNV aTTOQUYN UTTEPBEPUAVONC.

. Mnv eykaBIOTATE TN GUOKEUN O€ TTAATQOPQ.

- Mn BéteTe O€ AcITOUPYia TN GUOKEUN PE ECWTEPIKO
XPOVODBIAKOTITN N ME CEXWPIATO GUATNUA TNAEXEIPITHOU.

- NMPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa Xwpig TTITAPNCN O€ ECTIEG
ME AAdI 1) NITTOG UTTOPEI VA €ival ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKAAETEI
TTUPKQYIA.

. MOTE pnv emxXeIpriOeTe va ORNTETE TN PWTIA PE VEPO, AAAQ
OBAOTE TN OUCKEUN KAl KOAUWTE TN GAOYQ, TT.X. PE EVOA KATTAKI
N ME TTUPiPaxn KouBEpPTa.

- NMPOZOXH: H diadikagia payeipePaTog TTPETTEI Va
emBAETTETAI. Mia guvToun d1adIKagia PJAYEIPEPATOS TTPETTEI VO
ETTIBAETTETAI TUVEXWG.

- MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog TTupkaylag: Mn uAGooEeTe
QVTIKEIJEVO ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG MAYEIPEPATOG.

- Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPITTH YIa TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

- Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA A AIXUNPES
METOAANIKEC EUOTPEG YIa va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA 1) TO
TCAMI TWV APBPWTWV KATTAKIWY TNG £0TIAG, KABOTI YTTOPEi Va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.



Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIN TNG £0TIAG PETAAAIKA
QVTIKEIMEVA OTTWG Paxaipla, TTIPOUVIA, KOUTAAIO KAl KATTAKIA,
ylaTi 4TTOpOUV va eaTabouv.

MPOEIAOMNOIHZH: H ouokeun Kai Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xenaon. Xpeldletal TTpogoxn yia va pnv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
EI0QYETE EEAPTNATA 1] OKEUN.

[Mpiv a1Td OTTOIONdATTOTE EPYATia duVTAPNONG, DIOKOTITETE TV
TTapox PEUMATOC.

MPOEIAOTNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ivai
QATTEVEPYOTTOINUEVN TTPOTOU AVTIKATAOTATETE TOV AQUTITH PO
yla TV atToQuyr TBavoTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.

Edv 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag xel UTTOOTEI POOPES, Ba TTPETTE
Va QVTIKATAOTOOEI aTTd TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatadAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvOog
aTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

Ta pEoa yia aTToOgUVOEDN TTPETTEI VA EiVAIl EVOWUATWHEVA OTN
aTaBepn KaAwdiwan gUPEWVA PE TOUG KAVOVESG KaAwdIiwang.
MPOEIAOINOIHZH: XpNnOIUOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG JAYEIPEPATOS ) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG GUOKEUNG OTIG
odnyieg XpHong wg KATaAANAQ ) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwpéva atn ouokeur. H xpron akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.

OAHI'IEZ A THN AZ®AAEIA

ErFKATAZTAZH

MPOEIAOMNOIHZH! H eykaraagTaon
QUTAG TNG CUCOKEUNG TTPETTEI VA
eKTEAEITAI POVO aTTO KOTAAANAC
KOTOPTIOUEVO GTOLO.

A@aipéaTe OAa T UAIKG TNG CUOKEUQTIAG.
Edv n guakeun €xel utroaTei {nuid, pnv
TTPOREiTe OE EYKATAOTACN ) XPARON TNG.
AKoAOUBEITE TIG 0ONYiEg EyKATATTACNG TTOU
TTOPEXOVTAI PE T TUTKEUN).

MavTa va TTPOgEXETE OTAV LETOKIVEITE TN
guakeur kabwg eival Bapid. Na

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO 0TQAAEIQg Kal
KAgIOTd TTOTTOUTAIA.

Mnv Tpafdre Tn guakeun oo Tn AaBn.

To vTouAdT TG KouZivag Kail n UTTodoxn YIa
TN GUOKEUN TTPETTEI VO £€XOUV KOTAAANAEG
SI00TATEIG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN aTTOATACN ATTO AAAEG
TUOKEUEG Kal HOVADEG.

ToTroBeTANOTE TN TUTKEUR g€ KATAAANAO Kal
ATPAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG OTTAITATEIG
€YKOTAOTOONG.



TuAPaTA TNG CUOKEUNG €ival OPEiG PEUPATOG.
MepIBAAETE TN TUOKEUR e ETTITTAWGON IO VO
QATTOTPATTE N ETTAQPH PE TA ETTIKIVOUVA TUNATA.
O1 TTAEUPEG TNG TUOKEUNG TTPETTEN Va
TTPOCKEIVTQI O GUOKEUEG 1) HOVADEG PE TO iDI0
Uyog.

Mnv ToTToB€TEITE TN CUOKEUR BITTAQ O€ TTOPTA
KATW a1d TTapabupo. ETal, ammoTpémmeTal n
TTWAON (E0TWV JAYEIPIKWY OKEUWY OTTO TN
QUOKEUN KATA TO Avolypa TNG TTOPTAG 1) TOU
TTapadupou.

dDpovriaTe va TOTToBETATETE £va PETo
0TABEPOTTOINTNG, WATE VO ATTOTPETTETAI N
QAVOTPOTTH TNG GUOKEUNG. AvaTpEETE OTO
Ke@aAaio EykaraoTtaan.

HAEKTPIK'H Z'YNAEZH

MPOEIAONOIHZH! Kivduvog
TTUPKAYIAG Kal NAEKTPOTTANSiaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TIPAYHOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAPOTIO
NAEKTPOAOYO.

H ouokeun TTpETTel va gival YEIWPEVN.
BeBaiwbeite 6TI 01 TTOPAWETPOI ATNV TTIVAKIOQ
TEXVIKWV XAPOKTNPIGTIKWY €ival GUPBATEG PE
TIG OVOUAQJTIKEG TIHEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG
TIOPOXAG PEUMATOG.

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA EYKATETNUEVN
Tpida Ye TTPOOTACIa KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.
Mn xpnaoipoTtroigite TTOAUTTPICD KOl
UTTaAQVTECEG.

Mnv emiTpéTTeTe 0 KOAwdIA TPOPOdOTiag va
BpiokovTal KOVTA ) va €pXoVTal g€ ETTAPN UE
TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I JE TNV £00XI KATW
aTro TN CUOKEUN, 181aiTEPA OTAV BPigKeTal g€
AerToupyia i n TopTa gival JeaTh.

H mrpooTaagia amo nAektpotrAngia Twv utrd
TAON 1 HOVWUEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI LE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
eival duvarn n a@aipeadn TnNG Xwpig epyaAeia.
YuvdéaTe To QIG TpoYodoaiag aTtnv Trpila
HOvov agou éxel oOAoKANPwOEi N eykaTaaTaan.
MeTa Tnv eykatdoTaan, BeBaiwbeite OTI gival
duvarn n Tpoafaan aTo QIg TPOPodOaiag.
Edv n mpi¢a gival xahapr), Un OUVOEETE TO PIG
TPoPod0oaiag.

Mnv Tpafdre To kaAwdio TpoPodoaiag yia va
ATTOOUVOETETE TN dUaKeun. TpaBdre Travta 1o
@IS TPOPODSOTiag.

XPNGOIMOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
SI0TALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPANEIES
(BIOWTEG OOPAAEIEG APAIPOUMEVEG ATTO TNV
utrodoXn), SIAKOTITEG DIAPUYNG PEUUATOG KAl
PEAE.

TNV NAEKTPIKI EYKATATTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEl VA TTPORAETTETAI HOVWTIKK dIdTAgn TTOU

Va EMTPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG CUOKEUNG
a1ro TO BIKTUO PEUPATOG ATTO OAOUG TOUG
TOAOUG. H povwrtikn didTagn TpETel va EXEl
eAdyioTn améaTaan 3 mm peTagy Twv
ETTAPWV.

»  KAegioTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUTKEUNRG TTPIV
OUVOETETE TO PIG TPOPODOTiag aTnv TTPIda.

XP'HZH

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TPOUUOTIOMOU KOl EYKOUPATWY.
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

*  AUTA N OUOKEUT TTPOOPICETAI HOVO YIa OIKIOKT
XPNON (ECWTEPIKOI XWPOI).

*  Mnv aAAAeTE TIG TTPODIAYPAPEG QUTAG TNG
OTUOKEUNG.

«  ®povrioTe Ta avoiypaTta agpiopol va gival
eAeUBepa atrd eptTodia.

*  Mnv QQRVETE TN GUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN AeIToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN PETA ATTO KAOE
Xpron.

» [poagéxete OTAV AVOiyeTE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG HE TN GUOKEUN O€ AeIToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTOG aEPAG.

*  Mnv AeIToupyeiTe TN CUOKEUN PE BPEYHEVA
XEPIQ 1) OTAV €ival g€ £TTAPT YE VEPO.

* Mn XpNOIMOTIOIEITE TN GUOKEUN WG ETTIPAVEIQ
€PYOTiag f wg ETIPAVEIN ATTOBAKEUTNG
QAVTIKEIUEVWV.

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TTUPKAayIdg Kal €Kkpnéng

*  Ta Aitrn kai To AadI ammeAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTpoUG OTav BeppaivovTal.
Kpartdare yupveég @AOYeg iy Beppd avTikeipeva
pakpia atrd Aitrn kai Aadia otav Ta
XPNOIYOTIOIEITE OTO PayEipENQ.

* Or atpoi TTou atreAeuBepwvel TO TTOAU eaTO
AG&dI ptropei va TrpokaAécgouv auBdpuntn
AVAPAEEN.

* To xpnaipotroinuévo Aadi, TToU PTTOPEI va TTou
TTEPIEXEI UTTOAEINPOTA TPOQIPWY, UTTOPEI VO
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA OE XAUNAOTEPN
Beppokpaagia atro To AGdI TToU XPNOIPOTTOIEITAl
yia TTpWTN QOPd.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1) OTOIXEIT
TT0U €ival Bpeypéva pe eUQAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA 1) TTAVW OTN CUCKEUN.

*  Mnv a@rvete aTmiBeg 1 YUUVEG QAOYEG va
€pOouV g€ ETTAPN KE TN GUOKEUN OTAV QVOIYETE
TNV TéPTA.

* AvoiTE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG TTPOTEKTIKA.
H xprion ouoTtatikwy e aAkoOAn pTTopei va
OnuIouUpyNaEl £va Peiyua aAKOOANG PE agpa.



MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog
TTPOKANGNG {NUIGG OTN CUCKEUN.

MNa tnv atrouyn BAARNG 1) ATTOXPWHATICUOU
01O OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ QVTIKEIPEVO
UECO OTN GUOKEUN aTTeUBEiag ag eTTaQn PE
TO KATW PEPOG TNG.

—  MNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO ETTAVW
gTn GUOKEUN N aTTEuBEiag ae eTTagn Ye To
KATW HEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

— MnV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETQ OTN
{eaTn guaKeun.

— NV dIaTnpEiTe uypa TTIATA Kal TPOPIUa aTn
OUOKEUN a@oU TEAEIWOETE TO PAyEipepa.

— TIPOCEXETE OTAV QPAIPEITE I TOTTOBETEITE TA
agegouap.

O aTToXPWHATIONOG TNG EPAYIE ETTIQAVEING I
TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIdWTO aTTGAI dev
€TTNPEACEl TNV ATTOB00N TG TUTKEUNG.
XpnaipoTtroinaTe éva Badu Tayi yia uypd KEIK.
O1 Xupoi @poUTwV TTPOKAANOUV AEKEDEG TTOU
MTTOpEI Va gival povipol.

Mnv ToTTOBETEITE {EOTA PAYEIPIKA TKEUN ETTAVW
aToVv TTiVaKa XEIpIaTNPiwV.

Mnv a@nrVveTe va OTEYVWOEI TO TTEPIEXOPEVO
TWV HOYEIPIKWY OKEUWV KABWG HayelIpeUETE.
MpoagéeTe va unv aQNaETE AVTIKEIPEVA i
payeipik& gKeUN va TTEgouV TTavw aTtn
OUOKEUT). H ETTIQAVEIQ UTTOPET VA KATAOTPAPEI.
Mnv evepyoTrolgiTe TIG {WVEG HAYEIPEUATOG HE
adela gKeun R Xwpig okeun.

Mn xpnalpoTrolgiTe TNV ATTAR £0TIA yIA
armeuBeiag payeipepa. Mpemel va
XPNOIUOTTOIEITaI JE T KATAAANAQ PayEIPIKA
oKeun.

Ta payelipikd gkeln aTTd XUTOGIdNPO Kal
aAoupivio | Ta OKEUN PE KATEATPAUMEVN BAaN
iowg TTPpoKaAéTouv ypaTdouviEG. Na OnKWVETE
TTAVTA QUTA TA AVTIKEIMEVA OTAV TTPETTEI VA TA
METAKIVATETE OTNV ETTIPAVEI PAYEIPEPATOG.
AUTH N GUOKEUN TTPOOPICETAI HOVO YIa
payeipikn xpAan. Agv utropei va
xpnaoigotroinBei yia dAAoug akoTToUG, OTTWG
yla TTapddelypa yia tn B€ppavan dwyatiou.

®PONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

MPOEIAONOIHZH! Kivduvog
TPaUPATIOHOU, TTUPKAYIAG, 1 BAABNG
TNG OUOKEUNG.

Mpiv atrd Tn guvTAPNaN, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIag atd TNV
mpida.

*  BePaiwbeite 611 N oUOKeUN €ival KPUA.
YTapyxel Kivduvog Bpauang Twv TapIwy.

¢ AvTIKOTOOTAOTE Gueaa Ta TCApIa TNG TTOPTAG
oTav €Xouv UTToaTEl ¢nUId. ETTIKOIVWVAOTE pe
10 E¢ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpBIg.

* YmoAgippata ANiTToug i TPOQWY TN GUOKEUN)
UTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV TTUPKAYIA.

»  KabBapideTe TAKTIKA T CUCKEUN YIA va
ammoTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU Tng
ETTIPAVEIAG.

«  KabapioTe T guakeun pe Eva uypo JaAako
TTavi. Xpnaiyotrolgite pévo oudétepa
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIMOTTOIEITE AEIAVTIKG
TTPOIOVTA, CPOUYYAPAKIA TTOU XAPATaouV,
OIAAUTEG 1} METAAAIKG QVTIKEIYEVA.

* Av xpnaidoTrolgite aTrpél Kabapiapou yia
@oUpPVOoUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnYyieg agpaAeiag
aTn gugKeuaaia.

*  Mnv kaBapideTe TNV KATAAUTIKN EPOYIE
ETTIOTPWAN (EQV UTTAPXEI) PE KAVEVA €iDOG
QATTOPPUTTAVTIKOU.

EZQTEPIKOZ ®QTIZMOZ

MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog
NAEKTPOTTANEIOG.

*  ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTITAPA/AQUTITAPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIGVTOG Kal TOUG
QAVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI
EexwplaoTd: AuToi Ol AQUTITAPEG TTPOOopIdovTal
WATE VO AVTEXOUV O€ eEAIPETIKA SUTKOAEG
TUVONKEG T€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG OE
Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia n
TIpoOopidovTal va anuaTod0ToUV TTANPOQOPIES
OXETIKA PE TN AEITOUPYIKN KOTAOTATN TNG
guakeung. Agv TrpoopifovTal yia Xpran og
AA\eG epappoYEG Kal Oev gival KaTaAAnAol yia
TOV QWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

*  XpnOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIaYPAPES.

ZEPBIZ

« Tla TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVIOTE
ye To E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.
*  XpnaIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAGKTIKA.

AMOPPIYH

NPOEIAONOIHZH! Kivduvog
TPQAUMATIOWOU 1) ag@ugiag.

»  ETIKOIVWVAOTE PE TIG SNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG OAG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV
TPOTIO ATTOPPIYNG TNG CUTKEUNG.

e ATTOOUVOETQTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTAPOXTH
PEUPATOG.



*  Koyre 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag KovTIa aTn
QUOKEUN Kal aTroppiyTe TO.

ErKATAZTAZH

*  AQaipéadTe TO NAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA
QTTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAISIWY 1 {WwV péaa
aTn OUOKEUN.

MPOEIAOMOIHZH! AvaTpétte aTa
KEPAAaIa OXETIKA pe TNV ATQAAEIa.

OEZH THZ ZYZKEY'HZ

Mrropeite va eykaTaaTAOETE TNV aveEapTNTN
JUOKEUN 0ag PE VIOUAATTIO 0N Wi i kal TIg dUo
TIAEUPEG, KOBWG Kal aTn ywvia.

Ma TIG EAAXIOTEG ATTOOTATEIG YIQ TNV TOTTOBETNON
€NEYETE TOV TTiVOKA.
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EAdx10TEG aTTOOTAOEIG

AigoTaon mm

BaBog 600

AigoTaon mm

400

B 650

150

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Tdaon 230V
JuxvoTnTa 50 - 60 Hz
KA&an ouokeung 1
AidoTaon mm
Ywog 855
MAaTog 500

OPIZONTIQZH THZ ZYZKEY'HZ

XpPNOIPOTToINATE TO TTOSIA TO KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG VIO Va EUBUYPOPUITETE TNV ETTAVW
ETTIQAVEIA TNG TUOKEUNG ME TIG UTTOAOITTEG
ETTIQAVEIEG.

MPOZTAZIA ANOTPOITHZ KA'IZHX

OpiaTe TO CWATO UWOG KAl TOV XWPO Yia TN
QUCJKEUN TTPIV VA TIPOTOPTAJETE TNV TTPOCTATIA
QTTOTPOTING KAIONG.

AN
@

MpéTrel va TOTTOBETATETE TNV TTPOCTATIA
QTTOTPOTING KAIONG. Z& avTiBeTn TepiTITWan, N
OUCJKEUN UTTOPEI VO TTAPEI KAIaN.

H ouokeun oag €xel To gUPPBOAO TToU e@avideTal
aTnVv €IKOVA (€AV UTTAPXEI) YIA va gag UTTEVOUITE!
TNV TOTTOBETNON TTPOCTATIAG ATTOTPOTIAG KAIGNG.

MPOZOXH! BeBaiwbeite 6T
TOTTOBETAOATE TNV TTPOCTATIT
QTTOTPOTIAG KAIONG OTO GWATO UWOG.

BeBaiwBeite 0TI N empaveia Tiow
aTrod T GUOKEUN givail Agia.
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To1oBeTNOTE TNV TTPOCTATIA ATTOTPOTING
kAigng 305 - 310 mm k&Tw AT TNV ETAVW
€TMIQAvela TNG auakeung kai 80 - 85 mm atro
TO TTAGI TNG GUOKEUNG OTNV KUKAIKN OTTH O€
£€va athipiypa. BidwaTe TNV 10 oUPTTAYEG
UAIKO 1) xpnaipoTtroinaTe KatadAAnAn evioxuan
(Toixo).

[

T

Mtropeite va Bpeite TNV o1 TTAQI ApIaTEPd
aTO TTOW PEPOG TNG CUOKEUNG. ZNKWAOTE TO
UTTPOaTIVO PEPOG TNG CUCKEUNRG Kal
TOTTOBETAATE TNV OTO PECOV TOU XWPEOU
HETAgU TwV viouAatmwv. Edv o xwpog peTagu
TWV VTOUAQTTIWV TOU TTAYKOU Eival
HEYOAUTEPOG TTO TO TTAATOG TNG OUTKEUNRG

TIPETTEI VA TIPOTAPUOTETE TNV TTAQIVA YETPNON

0TO KEVTPO TNG CUOKEUNG.

@
AN

Edv aAdagarte Tig dloaTAgEIg TOu
@ouUpvou, TTPETTEl VA EUBUYPAUUITETE
OWaTd TNV ag@AAEI0 AVATPOTIAG.

MPOZOXH! Edv 0 XWwpog PETAEU TwV
VTOUAQTTIWV TOU TTAYKOU E€ival
HEYaAUTEPOG OTTO TO TTAGTOG TNG
OUOKEUNG TTPETTEl VO TIPOCOPHOTETE
TNV TTAQIVA HETPNON OTO KEVTPO TNG
JUOKEUNG.

HAEKTPOAOIIK'H EFTKATAZTAZH

MPOEIAOMOIHZH! O
KOTAOKEUAOTAG OEV QEPEI EUBUVN av
O€EV TNPEITE TIG TIPOPUAAEEIG
QAgPAAEING TTOU ava@EéPovTal aTa
Ke@AAaia yia TNV Ao@aAeia.

AUTA N GUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG PIG KAl XWPIG
KaAwdI0 TPoPodoaiag.

MPOEIAOMOIHZH! Mpiv guvdéaeTe
A TO KaAWwdIo TpoYodoaiag aTov
QAKPOOEKTN, METPATTE TNV TAON WETAEU
TWV QATEWY OTO BiKTUO TOU OTTITIOU.
21N OUVEXEIQ, TUUBOUAEUTEITE TNV
ETIKETO gUVOEDNG OTO TTHOW HEPOG TNG
OTUOKEUNG YIO VO XPNOILOTTOINTETE TN
OwaTh NAEKTPOAOYIKR £yKaTdaTaan.
H guykekpipévn aeipd Bnudtwy
QATTOTPETTEI TA TQAApOTA
£YKATAOTOONG KAl TIG {NHIEG OTO
NAEKTPIKA EEAPTANATA TNG TUTKEUNG.

KatdAAnAol T01TO1 KOAWSiou yia S10QOPETIKEG

PAoEIG:
. EAdy. péyebog kKaAw-
®don Biou
1 3x4,0 mm?
3 pe oudETEPO 5x1,0 mm?

MNPOEIAOMOIHZH! To koAwdio
TPOPOOOTiag dEV TTPETTEI VO EPXETAI
g€ £TTAPN PE TO TUAPA TNG TUOKEUNG
TTOU €ival OKIQOPEVO OTO
axedidypapua.

AN
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NEPIFPA®H NMPOIONTOX

FENIK'H ENIZKOMNHzZH

AIGKOTITEG ETTIWV

‘Evdeign / auppolo Beppokpaaiag
AiakdTITNG Beppokpaagiag
AIakOTITNG AEITOUPYIWY POUPVOU

E Auyvia / guppolo / €vdeign eaTiuv
@A Avriotaon

AQuTITHPAG
B B Avepiompag

Bl ©¢oeig oxapwv

’&
P

/I \

[4 D

AIATAZH ENI®ANEIAZ MATEIPPEMATOZ

Zwvn payeipéparog 1.000 W

‘E€0d0G aTpou - o apIBuodg kai n B€an
€EAPTWVTAI OTTO TO HOVTEAO

Zwvn payeipépatog 1.500 W
Zwvn payelpépartog 1.000 W
Zwvn payelpgparog 2.000 W

145 mm 180 mm

|
©




AZEZOYAP

*  MeTaAAIKA oxdpa
MNa payeipikd okeln, @OPUES YIa KEIK, WNTA.

MPIN THN NMPQTH XP'HZH

*  Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTmakoTa.

MPOEIAONOIHZH! Avarpéte aTa
KEQAAQIQ OXETIKA Pe TNV ATQAAEIQ.

NPQTOZ KAGAPIZMOZ

A@aipEaTe OAa Ta £EAPTAMATA ATTO TOV YOUPVO.

AvaTpe€Te aTo ke@alaio «PpovTida Kal
KoBapigpay.

KaBapiaTte Tov @oUpvo Kal Ta EapTAPATA TIpIV
aTro TNV TPWTN XPNan.

ToTroBeTNOTE TA ECOPTHUATA OTNV APXIKF) TOUG
B¢an.

NPOOEPMANZH

[MpoBeppdvete TOV AdEIO OUPVO TTPIV ATTO TV
TPWTN XPAoN.

1. PubBuiaTe Tn Aeitoupyia E] PuBpioTe T
JEYIOTN BepUOKpaaia.

2. AgnaTe Tov poUpvo va AeItoupynaoel yia 1
wpa.

3. PuBuiaTe Tn Acitoupyia EI PuBpioTe T
JEyI0TN Bepuokpaaia goupvou. H péyiatn
Bepuokpaaia yia autAv TN AciIToupyia ivai
210 °C.

4. A@RaTE TOV PoUpVO va AciToupynael yia 15
AeTTTA.

5. ZPAaTe Tov PoUpvo Kal apAaTE ToV va
KPUWOEL.

Ta egapTrpaTta Ptropei va {eatabouv TreEpIgadTEPO

aTro 0,11 guvnBwg. ATTO TOV POUPVO PTTOPEI VO

avadubei pia oopn Kal Katvog. BeBaiwbeite 611 n

pon Tou aépa aTo SWHATIO gival ETTAPKNG.

EZTIEZ - KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpé€te aTa
KEQAAQIQ OXETIKA Pe TNV ACQAAEIQ.

P'YOMIZH OEPMOKPAZIAZ

2upBoAa AsiToupyia

0 ©€0n aTTEVEPYOTTOINONG

1-6 PuBpioeig Beppokpaaiag

XPNOIMOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOHEVN
BepPOTNTA YIA VO PEIWTETE TNV
KOTavaAWan EVEPYEIQG.
ATtrevepyoTtroinaTte 1 {wvn
payeipépaTog epitrou 5 - 10 AeTrta
TTPIV oAoKANPwOEi n diadikaagia
HayeIpEPATOG.

ZTpEWTE TOV OIAKOTITN TNG ETTIAEYUEVNG {WvNG
HayEIPEPATOG OTNV ATTAPAITNTN PUBUION
BeppdTNTOG.

H évdeign eAéyxou eaTiwov avapel.

lMNa va ohokAnpwaeTe T S10dIKACia PAYEIPEPATOG,
yupioTe Tov JoxAG aTn B€an armevepyoTroinang.
Edv 0Aeg o1 Quveg payelpEPaTog eivai
QTTEVEPYOTTOINUEVEG, N EVOEIEN EAEYXOU EOTILOV
apnvel.

XP'HZH THZ TAXE'IAZ EZT1AZ

H Taxeia €0Tia UTTOBEIKVUETAI PE PIO KOKKIVN
KOUKKIi®da aTo pégo Tng. H Taxeia eaTia
Beppaivetal TaxuTepa aTd TIG UVABEIG £aTieg. Ol
KOKKIVEG KOUKKIOEG Eival BAPMEVEG ETTAVW OTIG
eaTieg. EvoéxeTal va EeBwpidaouv pe Tn xpnan,
QKOPA KAl va €EAQAVIGTOUV EVTEAWG PETA ATTO
KaTT0I0 SIAaTNUA. AUTO OEV £XEI APVNTIKA
ETITITWAN OTNV ATGd0aN TWV ETTIWV.

EZTIEXZ - YITOAEIZEIZ KAl 2ZYMBOYAEZ

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpé€Te aTa
KEQAAQIQ OXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.



MArEIPIKA ZKE'YH

@

To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV TTPETTEI VA €ival OTO TO
duvartdv TTIo TTaxU Kal ETTITTEDO.
BeBaiwBeite 011 01 BATEIG TWV OKEUWV
eival KaBapEG Kal aTeYVEG TTPOTOU Ta
TOTTOBETATETE ATNV ETTIPAVEID TWV
EQTIWV.

NAPAAEITMATA MATEIPIKQN E®QAPMOIQN

ZKAAa
Hayeipé- Xprion:

HaTog:
2 Ma oAU aiyavo Bpdaipo
3 MNa aiyavo Bpdaiyo
4 MNa tnyaviopa / podigpa
5 MNa Bpaagipo
6 MNa Bpaagipo / ypriyopo tnyavioua /

Babu Tnyaviopa

ZKAAa
Hayeipé- XpnAon:
paTog:
1 MNa diarpnan Tng Beppokpagiag

EZTIEZ - DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpé€te aTa
KEPAAQIO OXETIKA e TNV ACQAAEIQ.

FENIK'EZ MAHPO®OPIEZ

KaBapileTe TV €aTia peTa atmo kABe xpran.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA TKEUN E
KaBapr Baan.

O1 ypatfouVvIEG 1} oI OKOUPOI AekEDEG TNV
ETMIPAVEIQ OEV ETTNPEALOUV TOV TPOTTO
AeToupyiag TnG €0TiAG.

AvogeidwTo aradAi

Ma 11 dkpeg atrd avogeidwTo atadN TN
€0TIOG, XPNOIMOTTOINGTE €101KO KABAPITTIKO yia
autdv ToV gKOTTO.

H dkpn a6 avoteidwTto atadAl TnG TTAAKAG
pTTopEi VO aAAAEEI TO XPWHA WG OTTOTEAETUA
NG UWNANG Beppokpaaiag.

Na TAéveTe Ta e€apTAPATA ATTO AvOEEidwTO
ATgAAI e VEPO Kal KATOTTIV VO TA GKOUTTIZETE
TA YE HOAQKO TTAVi.

KAOGAPIZMOZ THZ HAEKTPIKHZ EZTIAZ

1.

2,

3.

XpnaoIYoTToINaTE GKOVN KABAPIGUOU 1
TQOUYYOPAKI.

KaBapioTe Tnv eaTia pe €va uypd TTavi kai
Aiyo oTTOppUTTAVTIKO.

Ogpudvete TNV £0Tia ge XxaunAr Bepuokpaaia
KOl QQNATE TNV VA OTEYVWUEL.

MNa va diatnpouvTal ol £0TiEG OE KOAN
KOTAOTOON, TPIBETE TIG TOKTIKA WE AADI
PATITOPNXAVAG. ZKOUTTICETE TO AGDI PE
QTTOPPOPNTIKO XAPTI.

PO YPNOZ - KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH! AvaTpéte aTa
KEPAAQIO OXETIKA e TNV ACQAAEIQ.

ENEPIONO’IHZH KAI AMENEPIrONoO’IHZH
TOY ®O'YPNOY

1.

2TPEYTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIWV GOUPVOU
yla va TIAEEETE pia AeIToupyia goupvou.

2. XTpEWTe TOV DIOKOTITN BEPUOKPATIAg yIa va

€TMIAEEETE TN BepuoKpaaia.

O AapTrTrpag avaBel 0Tav 0 Youpvog BPioKETal
age Aermoupyia.

3.

Mo va aTrevepPyoTTOINTETE TOV POUPVO,
OTPEYTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYIWY GOUPVOU
Kal Tov dIaKOTITN Beppokpaaiag atn BEan
QTTEVEPYOTTOINONG.

OEPMOZTATHZ AZOAAE'IAZ

H ea@aApévn Asitoupyia Tou @oupvou 1 Ta
EAATTWHATIKG EEAPTHAPATA UTTOPOUV VA
TpoKaAégouv emTikivouvn uttepBEépuavan. MNa va
QTTOTPATTEI KATI TETOIO, O POUPVOG DIABETEI
BepUOaTATN ATQAAEING, O OTTOIOG BIOKOTITEI TNV

1



Tapoxn peupatog. O QoUPVOG EVEPYOTTOIEITAI
gava autopata POAIG peiwbei n Beppokpaaia.

AEITOYPIMIEZ ®O'YPNOY

Z0pBoAo AgiToupyia @oUpvou

Xprion

0

©¢an amevepyoTroinang

O @ouUpvog gival afnaTog.

Mavw/Katw ©¢épuavan

MNa yRoipo eaynTou og pia Béan axapag.

WYAaoipo atn axapa

o wnaoipo aTo ykpIA @aynTou g€ QETEG, KABWG Kal yia
PPUYAVIoHO WYwIoU

H peyiotn Beppokpaaia yia auTr) Tn AeiIroupyia givai
210 °C.

Kartw ©¢ppavan

MNa wAoipo kéik pe Tpayavr Baaon, kabwg kai yia SiaTrpn-
an TPOYIHWV.

Ynaoiyo pe agpa

MNa yAoipo eayntwy atnv idia Beppokpagia YnaipaTog
g€ TIEPICTOTEPEG ATTO Hia BETEIG OXAPWY, XWPIG avAPEIEn
yeugewv.

=<l

Amowuén

MNa v ammoyugn Tpogipwy (Aaxavika kai ¢pouTa). O
XPOVOG aTTdWUENG ECOPTATAI ATTO TNV TTOTOTNTA KAl TO PE-
YEB0OG TWV KATEWUYHEVWV TPOPIUWV.

lMNa va xpnaIPoTToINaETe AUTHA TN A&IToupyia, O dIAKOTITNG
Bepuokpaaciag TTPETTEl va BPigKETAI TN BETN OTTEVEPYO-
TT0iNONG.

)

Ynoiyo pe Yypaaia

AuTA n AeIToupyia axedIAaTNKE IO VO EEOIKOVOEITE EVEP-
YEIQ KATG TO YR aIyo. [a TIG 0dnyieg HAYEIPEUATOG aVa-
TPEETE OTO KEPAAQIO «YTTOdEICEIG KAl TUPBOUAEGY, WhaI-
po pe Yypaaia. H ropTa Tou oupvou Ba TTpETTel va gival
KAEIOTA KATA TN JIAPKEIA TOU HAYEIPEPATOG, £TT1 WATE N
AgiToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl VI VA €EQTQANITTEI OTI
0 POUPVOG AeITOUpPYEi PE TNV UYPNASTEPN BUVATH EVEPYEID-
Kr) ammédoan. Otav xpnaIPoTToIEiTe auTh TN AsIToupyia, n
Beppokpaagia aTo ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPEI va dIa-
@EPEI aTTod TN pUBITUEVN Beppokpaaia. H BeppavTikn
10XUG pTTopEi va Pelwdei. Ma yevikéG TUPBOUAEG EEOIKOVO-
pNang evépyelag avaTpéSTe aTo Ke@ahalo «Evepyeiakrn)
Atodoan», ®oupvog - E€oikovounan Evépyeiag. Auth n
A€IToupyia XpnalpoTTolouvTaV YIo CUMHOPQWON e TNV
TAEN £vePYEIOKAG aTOd0oNG GUPPWVA PE To TTPoTUTTO EN
60350-1.

PO YPNOZ - XPHZH TQON EEAPTHMATQN

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpé€Te aTa
KEQAAQIQ OXETIKA Pe TNV ACQAAEIQ.

TOMOGETHZH TQN AZEZOYAP
MeTaAAIkA oxdpa:



H peTaAAIki axapa éxel éva 101KO
agxNHa aTO TToW PEPOG TTOU
OIEUKOAUVEI TNV KUKAOOpia
BeppoTnTaG.

ToTroBeTAOTE TN OXAPA OTN CWATH BETN.
BeBaiwBeite 0TI dev akOUPTTA TO TTITW TOIXWHO
TOU (poUpVOU.
Tawi:
Mnv GTTPWXVETE TO TAWi YNaiaTog
@ TTARPWG PEXPI TO TTIOW TOIXWHA TOU
@OUPVOU. Z€ QUTN TNV TTEPITITWAN
Oev eival duvarr n KukAogopia NG
BeppoTNTOG YUPW OTTO TO TAWi. TO
@aynTo UTTOPEi va Kagi, EI0IKA aTo
oW PEPOG TOU TaWIOU.

\

_—

TotroBeTaTE TO digKO ) TO BABU Tawi atn Ban
oxdapag. BeBaiwBeite 611 dev akoupTrd TO THIOW
TOiXWHO TOU POUPVOU.

PO YPNOZ - YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

MPOEIAOMOIHZH! AvaTpétte aTa
KEPAAQIQ OXETIKA pe TNV ACQAAcIa.

A
@

O1 TIgEG BeppoKpaTiag kal XpOvou
WNaoiyaTog aToug TTiVOKEG €ival HOVO
evOEIKTIKEG. EapTwvTal atro TIg
guVTaYEG, KaBWG Kal atro Thv
TTOIOTNTA KA TTOGOTNTA TWV UAIKWV
TTOU XPNCIMOTTOIOUVTA.

FENIK'EZ MAHPO®OP'IEZ

H guakeun éxel TEOOEPIG BETEIG OXAPWV.
MeTpnaTe TG B€aeIG TV aXapwV apxifovTag atrod
TO KATW PEPOG TNG CUTKEUNG.

H guokeun d100€Tel €va €101KO gUATNUA VIO TNV
KUKAOQOPIa TOU QP Kal AVOKUKAWVEI BIOPKWG
TOV aTuo. Me autd To oUOTNUA PTTOPEITE VO
HayeIpEWETE g€ £va TTEPIBAAAOV PE ATUO KAl va
dIaTNPNAJETE TO GAYNTO PAAAKS OTO EGWTEPIKO KAl
Tpayavo eCwTepIkA. Melwvel Tov xpovo
HayEIPEPATOG KAl TNV KATAVAAWGN EVEPYEIQG OTO
eAaxioTo.

Mrropei va axnuatiaToUv udpaTuoi aTn GUOKEUR
1 0T YUGAIVa TTAVEA TG TTOPTAG. AUTO €ival
@ualoloyiko. Na aTékeaTe TTAVTA g€ aTTOCTACN
Q17O TN GUOKEUN OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA KATA TO
payeipepa. MNa va HEIWTETE TN CUUTTUKVWAN
udPATHWY, APrATE TN GUOKEUR VA AEITOUPYNOEI
yia 10 AETTITd TTPIV OTTO TO Payeipepa.

KaBapioTe TNV uypagia perd amro kabe xpnan.
Mnv ToTToB€TEiTE TO AVTIKEIPEVA aTTEUBEIQG OTO
BAaTed0 TNG TUOKEUNG KAl NV TOTTOBETEITE
OAOUMIVOXQPTO ETTAVW OTA EEAPTAPOTA OTAV
payelpeUeTe. AUTO pTTopEi va aAAAEE! TO
OTTOTEAETUA TOU WNOIHATOG KOI VO TIPOKAAETEI
®Bopd aTNnV gpayié ETIOTPWAN.

YHZIMO

o 1o TPpWTO WAAOIYO, XPNGCIPOTIOINATE TN
XOPNAOTEPN BeppoKkpaaia.

Mrropeite va TTapareivete Tov XpOVo Wnaiparog
KaTd 10 — 15 AeTTTd, av WAVETE KEIK OE
TTEPITOOTEPES ATTO HIA BETEIS OXAPAG.

Ta KEIK Kal Ta YAUKG g€ OIAQOPETIKA ETTITTEDO
@oupvou dev PodifouVv TTAVTOTE HE OUOIOUOPPO
TpOTTO. AtV XpeladeTal va aANAEETE TN pUBUION
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Beppokpaagiag av dev UTTAPXE! OUOIONOPPO
podiapa. O1 dlagopEg eEopaAlvovTal KaTa T
OIGPKEIQ TOU YNJiPaTOG.

Ta TayId €T TOV QOUPVO PTTOPEI va
Tapapop@wBouyv katd To Yiagipo. Otav Ta Tayid
KPUWGOOUV Kal TTAAI, ETTIOTPEPOUV Eava OTO
KOVOVIKO TOUG axrua.

YHZIMO KEIK

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU TTPIV
TEPATOUV Ta 3/4 Tou XPOVOU PAYEIPEUATOG TTOU
£XETE OPIOEL.

Edv xpnaoiyotroigite dUo Tayid ynaipatog
TOUTOXPOVA, APrOTE £VA KEVO PAPI HETAEU TOUG.

MArEIPEMA KP'EATOZ KAI WAPIOY

AQraTE TO KPEAG VO «EEKOUPATTEI» YIa TTEPITTOU
15 AeTTTA TTPIV TO KOWETE, YIa VO UNV XATEl TO
uypa Tou.

MNa va atrropuyeTe ToV UTTEPBOAIKO KATTVO OTOV
@oUpPVO KATA TO WATIPO, TTPOCBETTE VEPO OTO
Babu Tawi. MNa va atro@uyeTe TN GUUTTUKVWAN TOU
KOTTVOU, TTPOCOETETE VEPO KABE POPA TTOU
egaTpileTal.

XPONOZ MAFEIPPEMATOZX

O XpOvOog payeIpEPATOG EEAPTATAI ATTO TOV TUTTO
@aynTou, Tn aUaTAaK TOU Kal ToV OYKO.

ApxIkd, TTapakoAouBnaTe Tnv ammodoan oTav
payelpeleTe. OTAV XPNOIUOTIOIEITE QUTAV TN
OUOKeUr), BPEITE TIG KOAUTEPEG PUBUITEIS (PUBUION
BepUATNTAG, XPOVOG HAYEIPEPATOG, K.ATT.) YIa Ta
HayEIPIKA 0OG OKEUN, TIG GUVTAYEG KAl TIG
TTOOOTNTEG.

MANQ/KATQ ©'EPMANZH E
Tumog @ayntoU |MoooéTtnTta (g) G)spp((:g))aclu Xpoévog (min) ew‘;]quu' Ageooudp
AeTrio kéik M 1000 160 - 170 30-35 2 TaWi Ynaipatog
KéIk payidg pe 2000 170 - 190 40-50 3 Tayi Ynaipatog
pAAa
Kéik aTo Tawi 1500 160 - 170 45 -552) 2 TaWi Ynaipatog
yia T AiTTn
KototouAo, 1350 200 - 220 60 -70 2 METOANIKA axapa
0AOKANpO : .
1 TaWi Ynaipatog
KotétrouAo, pi- 1300 190 - 210 35+ 30 3 METAAAIKA axapa
hy
© 1 Tayi Ynaipatog
XoIpIvo avitTaeA 600 190 - 210 30-35 3 MeTaAAIKO pa@
1 Tawi ynaiparog
Baon téptag ? 800 230 - 250 10-15 2 TaWi ynaiyarog
Kéik payidg pe 1200 170 - 180 25-35 2 TaWi Ynaipatog
vépion 4.
Neimoupyia TTi- 1000 200 - 220 25-35 2 TOWi ynaipatog
Taag
Toilkeik 2600 170 - 190 60 -70 2 TaWi Ynaipatog




TOmog @ayntoU |MoooéTtnTa (g) 05""(‘32‘)’“"'“ Xpovog (min) nglagxa- Ageooudp
TdpTa pe ynAa 1900 200 - 220 30-40 1 TaWi Ynaipatog
(eABeTikn aTTe-
olahite) 4
XpiatouyewviaT- | 2400 170 - 180 55-655 2 Tayi ynaiparog
KO KEIK 4
Kic Aopév 4 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 oTpoyyuAd Ta-

wi (S1apeTpog: 26
cm)
Xwpidriko wwpi 9 750 + 750 180 - 200 60-70 1 2 ehagpia Tayid
(unkog: 20 cm)
Appdro KEik 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 ehagpid Tayid
(omreaioNiTé (unkog: 25 cm)
Poupaviag) ! aTtnv idla Béan
axapag
A@paTo KEIK 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 ehagpia Tayid
(Trapadoaiakn (pnKog: 25 cm)
atreaiaAiTé Pou- aTtnv idla Béan
paviag) axapag
Tooupekdkia 4 800 200 - 210 10-15 2 TaWi ynaiparog
Kéik koppog 1 500 150 - 170 15-20 1 TaWi Ynaipatog
Mapéyka 400 100 - 120 40-50 2 TaWi Ynaipatog
KEIK pe Tpippata 1500 180 - 190 25-35 3 TaWi Ynaiparog
(kpapTmA) 4
Kéik Boutupou 1 600 180 - 200 20-25 2 TaWi Ynaiparog

1) MpoBeppdveTe Tov PoUPvO yia 10 AeTrTa.
2) A@oU QTTEVEPYOTTOINTETE T GUOKEUN), AQNOTE TO KEIK OTOV POUPVO YIA 7 AETTTA.
3) MpoBepuavere TOV POUPVO yia 20 AETITA.

4) MpoBeppudvete 10 YoUpvo yia 10 - 15 AeTrTd
5) AQOU QTTEVEPYOTTOINTETE T GUCKEUN), AQrATE TO KEIK GTO POUPVO yia 10 AeTITd.

6) PuBpioTe T Beppokpaaia atoug 250 °C Kal TTPOBEPPAVETE TO POUPVO Yia 18 AeTTTd.

WHZIMO ME AEPA

Daynto MooéTtnTa (g) GEPP(SEF;GG'“ Xpovog (Aetr.) ewgugxa- Ageooudp
Emimredo kéik?) 1000 150 30 2 Tayi ynaipo-
T0G

15



®aynté MooéTtnTa (g) Oepp(czéfi)aclu Xpovog (Aetr.) Gsc;]qua- Ageooudp
Emimedo kéik! 1000 155 40 1+3 Tayi ynaipo-
+ 1000 TOG
Keik payidg pe 2000 170 - 180 40 -50 3 Tayi ynaiya-
pAAa TOG
Kéik og Tawi 1200 150 - 160 30 - 352 2 Tayi ynaipo-
ahoupiviou TOG
OAOKANPO KOTO- 1400 180 55 2 METOAAIKA
TTOUAO axdapa
1 Tayi ynaipa-
TOG
WYnto xolipivo 800 170 - 180 45 -50 2 METAAAIKA
axapa
1 Tayi ynaia-
TOG
[epIOTO KEIK pa- 1200 150 - 160 20-30 2 Tayi ynaipa-
ilels TOG
Mitoa 1000 200 - 210 30-40 1+3 Tayi ynaiya-
+ 1000 TOG
Mitoa 1000 190 - 200 25-35 2 Tayi ynaia-
TOG
Cheese cake 2600 160 - 170 40 -50 1 Tayi ynaiya-
TOG
EABeTIKA @Aav 1900 180 - 200 30-40 2 Tayi ynaiya-
He piAo® Tos
XpiaTouyevvIdTi- 2400 150 - 160 35 - 402 2 Tayi ynaipo-
KO KéIk®) 08
Kic Aopév® 1000 190 - 210 30-40 1 1 aTpdyyulo
Tawyi
(Bd1apeTpog:
26 cm)
XwpIdTiKo wopi 4 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 TaWi ynaia-
TOG
AQPATO KEIK 600 + 600 155 - 165 40 -50 2 2 ehagpida Ta-
(omreaioNiTe Wid (UnKog:
Poupaviug)3) 25 cm) ato
id10 pdoI
AQPATO KEIK - 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 eha@pia Ta-
TTApadoaiakn Wid (UnKog:
guvtayn Poupo- 25 cm) aTto
viag id10 pdoI




Paynto MooéTtnTa (g) 9“’“(‘3(":‘)’“"‘“ Xpovog (Aetr.) Oécgugxd- Ageooudp

Tooupekdkial) 800 190 15 3 TaWi ynaipo-
TOG

Tooupekdkia 800 + 800 190 15 1+3 Tawi Ynoipa-
TOG

Kéik Koppog! 500 150 - 160 15-20 3 Tayi ynaipa-
TOG

Mapéyka 400 110 - 120 30-40 2 Tayi ynaipa-
TOG

Mapéyka 400 + 400 110 - 120 45-55 1+3 TaWi ynaipa-
TOG

KEIK KpapTTA 1500 160 - 170 25-35 3 Tawi ynaipa-
TOG

Apparo kéik" 600 150 - 160 25-35 2 Tayi ynaipa-
TOG

Kéik BoutUpou™ 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 Tayi ynaoipa-
TOG

YHZIMO ME YIPAZ'IA E

1) MpoBeppdAveTe TO POUPVO yia 10 AeTITA.
2) AQOU QTTEVEPYOTTOINTETE T GUTKEUN), AQNOTE TO KEIK OTO POUPVO YIa 7 AETTTA.
3) MpobepudveTe T oUpvo yia 10 - 15 AeTrTa.
4) PuBuioTe Tn Beppokpaagia atoug 250 °C Kal TTpoBepUAVETE TOV PoUpvo yia 10 - 20 AeTTTa.
5) MpoBeppdveTe TO @OUPVO yia 15 AeTTTA.

TOTrOoG PaynTou S;gg?o; Xpévog Ocan Ageooudp
C) (min) oxdapag

Ywyi kal Titoo

Ppavrfohakia 190 25-30 2 TaWi Ynaipatog ) Tayi ynaiparog /
VYKPIA

Ywuadkia 200 40 - 45 2 TaWi Ynaipatog f Tawi wnaiyartog /
YKPIA

Karewuypévn mritoa 190 25-35 2 HETAAAIKT) OXapa

350 g

Kéik o€ Tayi ynoiparog

KEIK koppdg 180 20-30 2 TOWi Ynaipatog f Tayi ynaiyarog /
VYKPIA

Kéik Brownie 180 35-45 2 TaWi Ynaipatog f Tawi wnaiyartog /
YKPIA
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O¢gppo-

. . : Xpovog Oéon .
T TOU Kpaoia . . Ageooud
UTrog payn ?°C) (min) oxépag g P

Kéik o€ @oppa

ZOUPAE 210 35-45 2 €€l MIKPEG KEPAMIKEG POPUEG TE [E-
TaAAIKA oxapa

Bdan taprag amo 180 25-35 2 Babu Tawi/pdppa Bdang TdpTag ae

a@pPdATn ¢uun METOANIKA) axapa

AQPATO KEIK 150 35-45 2 POPHA YIa KEIK a€ PETAAAIKN) aXapa

WYapi

WYapi ge Touykia 300 180 25-35 2 TaWi Ynaipatog ) Tawi ynaipatog /

g YKPIA

Wap1 oAokAnpo 200 g 180 25-35 2 TaWi Ynaipatog ) Tawi ynaipaTtog /
YKPIA

Wapi giAéTo 300 g 180 30-40 2 Tayi miToag g€ PETAANIKRA axdpa

Kpéag

Kpéag ag Trouyki 250 200 35-45 2 TaWi Ynaiparog n Tayi ynaipatog /

g YKPIA

>OoUBAAKI PE KPEQG 200 30-40 2 Tawi ynaiparog r Tayi ynaiparog /

500 g YKPIA

Mikpd ynTd dPTOOKEUAT AT

MmiokéTa 170 25-35 2 TOWi Wnaipatog 1 Tayi ynaiparog /
YKPIA

Makapov 170 40 - 50 2 TaWi Ynaipatog ) Tawi ynaipaTtog /
YKPIA

Kéik Muffins 180 30-40 2 TaWi ynaiparog r Tayi ynaipatog /
YKPIA

AANJUPG KPAKEP 160 25-35 2 TOWi Ynaipatog 1 Tayi ynaiparog /
YKPIA

MrmiokoTa Boutupou 140 25-35 2 TaWi Ynaipatog ) Tawi ynaipaTtog /
YKPIA

Taptdkia 170 20-30 2 TaWi ynaiparog r Tayi ynaipatog /
YKPIA

XopTo@ayikd

AVAUIKTa AaXaVIKG O€ 200 20-30 2 TaWi Ynaipatog ) Tayi ynaipartog /

TTouyki 400 g YKPIA

OueAéTa 200 30-40 2 Tayi TTiToag g PETAAAIKA axapa

Naxavika ag Tagi 700 190 25-35 2 TOWi Ynaipatog 1 Tayi ynaiparog /

g

YKPIA




NAHPO®OPIEZ I'A IAP'YMATA AOKIMQN

. . Ogppokpa- . Oéon oxd-| Xpoévog
®daynto AsiToupyia oia (°C) Ageooudp pac (Aerr.)

Mikpd KEIK (16 Tepd- Navw/Katw 160 TOWi Ynaipartog 3 20-30

xla/Tayi) Oépuavan

Mikpa KEIK (16 TeEpa- YAoIuo pe aé- 150 TaWi Ynaiparog 3 20-30

xio/Tayi) pa

MnAommiTa (2 eopueg Mavw/Kdatw 190 METAAAIKA) OXA- 1 65-75

@20 cm, ToTTO0ETN- O¢ppavan pa

HEveg dlaywvia)

MnAoTmiTa (2 poppEg YAaoIPo pe ag- 180 METAAAIKA OXa- 2 70 - 80

@20 cm, ToTTOBETN- pa pa

HEVEG dlaywvia)

APpATo KEIK XWpig Mavw/Kdatw 180 METOAAIKA aXa- 2 20-30

NiTapd O¢puavan pa

AQpPATO KEIK XWPIG WYAaopo pe ag- 160 METAAAIKA OXA- 2 25-35

AiITTapd pa pa

Mtiokéta oopTy- Navw/Katw 140 TOWi Ynaipartog 3 15-30

TPEVT / Z0un o€ Aw- Oépuavan

pideg

MrmiokoTa oopTp- WYAaopo pe ag- 140 Tayi ynaiparog 3 20-30

TTPEVT / ZOun o€ Aw- pa

pideg

dpuyavigpévo WYAagipo atn MEYIOTO METAAAIKA OXA- 2 2-5

woopi” axapa pa

Moaoyxapiaio YAagipo atn MEYIOTO METAAAIKA OXA- 3 15-20

pTmQTéK) axdapa pa n Tpw-
™m
TTAEUpPQ,
15-20
n OeuTe-
pn
TTAEUPA

1) MpoBeppdaveTte TOV GOUPVO yia 5 AeTITA.
2) MpoBepuavere TOV POUPVO yia 10 AeTITd.

MTZA

Otav YnveTe iToq, yia KOAUTEPQ
OTTOTEAETUATA OTPEWTE TOUG
OIOKOTITEG AEITOUPYIOG KAl
Beppokpaagiag poupvou aTn BEan
Mitoa.

@
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OO YPNOZ - DPONTIAA KAI KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpétTe aTa
KE@AAaIa OXETIKA PE TNV ATQAAEI.

ZHMEIQZEIZ A TON KAGAPIZMO
KaBapiaTe TNV TpdTown Tou @oUpvou HE Eva
HaAako Travi, (eaTd vePO Kal Eva ATTIO
KOoBapITTIKO.

MNa va kaBapioeTe TIG PETAANIKEG ETTIQAVEIEG,
XPNOIUOTTOINGTE £Va £EEIBIKEUPEVO KABAPITTIKO.
KaBapileTe T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA OTTO
K@Be xprnon. H auagowpeuan Aittoug r dAAwv
UTTOAEIMPATWY @aynToU PTTOPEI VA TTPOKAAEDEI
TTUPKAYId.

KaBapileTte 0Aa Ta aegoudp PETA aTTo KABE
XPNOnN Kal a@rjveTé Ta va GTEYVWAOOUV.
XPNaIPOTTOIRGTE éva PAAAKO TTavi Je (eaTO VEPO
ka1 KaBapIaTIKO. Mnv kaBapileTe Ta ageaoudp ae
TTAUVTAPIO TTIATWV.

KaBapioTe Toug eTTipovoug AekéSeG e €10IKO
KOBaPITTIKO yIa POUPVOUG.

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOANTIKA agggoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIGTIKA i aiXuned
QVTIKEIPEVA.

®OYPNOI AlTO ANOZE'1AQTO XAAYBA 'H
AANOYMINIO

KaBapioTe Tnv dpTa TOU POUPVOU
XPNOIMOTTOIWVTAG JOVO €va uypo Travi f éva
aQOUYYAPI. ZTEYVWATE TNV PE VA HAAAKO TTAV.
Mn xpnaoipoTrolgite aUppa, 0g€a ) TTPOIOVTA TTOU
xapdaaouyv, OI0TI UTTOPEI VO KATAOTPEWOUV TNV
emmPavela Tou poupvou. KabapiaTe To XeIpIoTHpIo
TOU OUPVOU AaPBAVOVTAG TIG iBIEG TTPOPUAGEEIG.

AQA'IPEZH KAI EFTKATAZTAZH TQN
TZAMIQN TOY ®O'YPNOY

MTTOpEiTE VO aQaIPETETE TA ETWTEPIKA TCAMIA VIO
KaBapigpo. O apiBPog Twv TCapIWY dIaPEpPEl
avaAoya PE TO HOVTEAO.

MPOEIAOMOIHZH! Kpartdarte Tnv
TTOPTA POUPVOU EAAPPWG AVOIXTH
KaTd TN didpkeia TNG S1adIKATiag
kaBapiopou. OTav TNV avoigete
eVTEAWG EVOEXETAI VO KAEITEI KOTA
A&Bog TrpokaAwvTag moavr) {nid.

MPOEIAOMOIHZH! Mn

XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR XWPIG Ta
T¢apIa.
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1. AvoigTte TNV TTOPTA PEXPI VO BPIOKETAI OE
ywvia trepitrou 30°. H TOpTa OTEKETQN VN
NG OTAV E€ival EAAPPWG AVOIXTT).

~——
=
|

2. Kparnarte 1o TAgigio Tng TopTag (B) ato
TTavw AKPo TNG TTOPTAG Kal aTrd TIG SUO
TIAEUPEG KOl GTTPWETE TO TTPOG TA PETA YA VAl

ATTag@AAITTEI TO KAITT.

3. TpaBnére To TACigIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VA TO APAIPETETE.

MNPOEIAOMNOIHZH! Otav
APOIPEITE TA TCAYIA, N TTOPTA TOU
@oupvou TTpoaTTabei va KAEiTel.
4. KpartnoTe To eTavw AKPo Twv TEapIwy TNG
TTOPTAG TOU POUpPVOU Kal TPAPRRETE Ta Eva Eva.
5. KaBapioTe To T¢aI PE VEPO Kal aaTTouvi.
2 KOUTTIOTE TO T{AMI TIPOTEKTIKA.
A@pou oAokAnpwOEei o kaBapiopdg, TOTTOBETATE
Ta TCAMIA KOl TNV TTOPTA TOU GOoUpPVoU aTn Béan
TouG. MpaypaToTToINaTE TO TTAPATTAVW BAMATA HE
TNV avtioTpo®n geipd. TOTTOBETATTE TTPWTA TO
HIKPOTEPO TCAUI KAl HETA TO HEYAAUTEPO.

MPOXZOXH! BeBaiwbeite OTI EXETE
€YKATATTNOEI TO ECWTEPIKO TCAMI OTIG
OWOTEG UTTODOXEG.



ANTIKATAZTAZH TOY AAMIMTHPA
MPOEIAONOIHZH! Kivduvog

NAEKTPOTTANEIOG.

O AapTrTApag pPTropei va gival {eaTog. §

AmevepyoTtroinaTe Tov @oupvo. Mepipévere va

KPUWOEl 0 pOoUPVOG.

ATToOUVSETTE TOV POUPVO ATTO TO PEUNA. 4.

O miocw AaptrTRpag

1. Z1péYTe TO YUAAIVO KAAUPKA TOU AQUTITAPO
yla VO TO 0QAIPETETE.

KaBapiaTte 10 yuaAivo kGAuppa.
AVTIKOTAOTATTE TOV AQUTITAPA JE KaTdAANAO
AQuTITAPa avOEKTIKO OTn BEPUOTNTA O€

Beppokpaaieg éwg 300 °C.

TotoBeTAOTE £va TTavi OTO KATW PEPOG TOU Tou.

€0WTEPIKOU TOU OUPVOU.

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

TotroBeTaTE TO YUAAIVO KGAUpUQ OTn B€an

MPOEIAOMOIHZH! AvaTpétte aTa
KEPAAQIO OXETIKA e TNV ACQAAEIa.

TI NA KANETE AN...

MpoBAnpa

Moéavn aitia

AvTigeT@TTION

Agev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIN-
OETE TN GUOKEUN.

H guakeun) dev gival guvoede-
MEVN g€ NAEKTPIKA TTAPOXA N
dev gival owaTa uVOESEPEVT.

EA¢yETe av n guokeun givai
owaTd ouvdedePEVN TNV TTa-
pOXM PEUMOTOG.

‘Exel kaei n ag@dAeia.

EAéyEre av n ac@dAeia givai n
aitia TnG duaAeitoupyiag. Av n
ATQAAEIQ TTEQTEI ETTAVEIANU-
MEva, ETTIKOIVWVAOTE PE Evav
TNOTOTTOINUEVO NAEKTPOAOYO.

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIN-
JETE I\ VO AEITOUPYNOETE TIG
€0TIEG.

‘Exel kaei n ac@dAeia.

Evepyotroinare Tig eaTieg {ava
KaI puBpiaTE TN OKAAQ PayEl-
péparog ae Aiyétepo ato 10
OEUTEPOAETTTA.

O @oupvog dev Beppuaiveral.

O @oupvog gival atrevepyo-
TTOINMEVOG.

EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.

Aev €xouv yivel ol aTTapaitn-
TEG puBpioeIg.

BeBaiwBeite 011 01 puBpicelg
€ival OwaTEG.

O AapTrTApag dev AEITOUpYEi.

O AauTrTpag gival EAaTTwaO-
TIKOG.

AVTIKOTAOTAOTE TOV AQUTITA-
pa.

YTTapxel EMKABNON OTHWY Kal
aTayovidiwv aTo GaynTo Kal
TO EGWTEPIKO TOU POUPVOU.

‘Exete apnaoel To eaynto péoa

aTov PoUpPVO Yia TTOAU peydAo
XPOVIKO d1aaTnua.

Mnv a@nveTe TO PaynTo pEca
aTov oUpVvo yia dIaaTnua
avw Twv 15 - 20 AeTITWV PETA
TNV 0AOKARpWaN ToU Ynaida-
TOG.

To wnaoiygo Twv @aynTwyv
Slapkei TTapa TTOAU A Ta @ayn-
TG WrvovTal TToAU ypryopa.

H Beppokpaaia gival TToAU xa-
MNAR A TTOAU uwnAn.

PuBuiaTe Tn Beppokpaaia, av
xpeladetal. AkohouBnare Tig
odnyieg Tou gyxelpIdiou Xpn-
aTn.
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AEAOMENA Z'EPBIZ

Edv dev ptropeite va avTIJETWTTIOETE TO TTPOBANUA POVOI 0OG, ETTIKOIVWVATTE PE TOV QVTITTIPOTWTTO POG

r 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo ZépRIg.

Ta atrapaitTnTa aTOIXEIO VIO TO KEVTPO GEPPRIG BPigKOvVTal aTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY. H
TVaKI®O TEXVIKWY XAPOAKTNPIGTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOCTIVO TTAQITIO TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.
Mnv a@aipeite TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY OTTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU.

ZuVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edw:

MovTéAo (Mod.):

Kwdikog Mpoidvtog (PNC)

ApIBpog aeipdg (S.N.)

ENEPIEIAK'H A[TOAOzH

NAHPO®OPIEZ NPOTONTOZ INA EXTIEZ 2 YMOQNA ME TON KANONIZMO THE EE 66/2014

TautoTnTa po- ZCE550H1WA

VvTéAOU

TUTOG €aTiag

Eoria eowtepikd avegdptnTng Koulivag

ApIBpog {w- 4

VWV POYEIPE-

parog

TexvoAoyia ATTA eaTia

B¢ppavang

AIGpETPOG KU- Miow apioTepd 14,5 cm
KAIKWV wvwv Miow degia 18,0 cm
HayeIPEPATOG Eptrpodg deia 14,5 cm

(9) Eptrpog apiatepd 18,0 cm
KatavdAwan Miow apioTepd 192,0 Wh/kg
EVEPYEIOG avd Miow deg1a 194,9 Whikg
wvn poyelpE- Eptrpog deid 192,0 Wh/kg
parog (EC Eptpog apiatepd 188,8 Whikg
electric

cooking)

KaravdAwan evépyeiag ammo tnv eaTia (EC electric hob) 191,9 Wh/kg

EN 60350-2 - OIKIGKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG
payeipéparog - Mépog 2: Earieg - MéBodol
METPNONG TNG aTTOS0CNG.

EZTIEZ - EEOIKONOMHZH ENEPIEIAZ

MTTOpEiTE VO EEOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN

OIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU HAYEIPEUATOG Qv

QAKOAOUBRATETE TIG TTAPOAKATW TUHPBOUAEG.

» Orav LeaTaiveTe vepd, XPNTIUOTTOIEITE POVO TNV
TTOgdTNTA TTOU XPEIACEDTE.

» Eadv gival duvatdv, oKETTAETE TTAVTA TA
HayeipIk& OKEUN PE TO KOTTAKI TOUG.
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Mpiv evepyoTroinaeTe TN {Wvn PAYEIPEPATOG,
TOTTOBETAATE ETTAVW TNG TO HAYEIPIKO TKEUOG.
H Bdaaon Tou payeipikou akeUOUG TTPETTEI VA EXEI
TNV id1a JIAPETPO pe T {Wvn PAYEIPEPATOG.
TOTTOBETEITE TO HIKPOTEPA PAYEIPIKA TKEUN TTIG
HIKPOTEPES CUIVEG PAYEIPEPATOG.

ToTroBeTEITE TO ayEIPIKA OKEUN aTTeUBEiag aTo
KEVTPO TNG {WVNG HaYEIPEUATOG.
XPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA
yla va dlatnpRoeTe {EaTO TO GAyNTO 1 va TO
APrOETE VA XUAWOEL.



MAHPO®OPIEZ MPOTONTOZX A @O YPNOYZX KAl ® YAAO NAHPO®OPIQN NMPOIONTOX*

Ovopa TTpounBeuTh Zanussi

AvayvwpIoTiKO povTéAou ZCE550H1WA 943005447
Aeiktng Evepyelakng Atrédoaong 94.9

Tdgn evepyelakng amdédoang A

KatavaAwan evépyeiag PE TUTTOTTOINPEVO POPTIO, KATA TN

aupBarTikr Aerroupyia

0,84 kWh/kUkAo

KatavaAwan eVEPYEING e TUTTOTTOINUEVO POPTIO, KOTA Tn

AgiToupyia pe utToBoRBNCON AVEUITTAPA

0,74 kWh/kUkAo

MARBog BaAdpwv 1

Mnyn BeppoTnTag HAEKTPIKA evépyela

Oykog 54 |

TUTTOG POUpPVOU ®doupvog evtog Ave¢aptntng Koudi-
vag

Maga 43.0 kg

* Ta v Eupwrtraikn Evwaon aupgwva pe Toug Kavoviopoug Tng EE 65/2014 kai 66/2014.

Ma T Anpokpartia Tng Aeukopwaiag auppwva pe To TTpoTutto STB 2478-2017, Mapaptnua G kai
10 TTPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptiuata A kai B.

MNa tnv Oukpavia gUp@wva P Tov Kavoviauo 568/32020.

H 18€Nn evepyelakng ammodoang dev 1axUel yia TN Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpEpaTog - Mépog 1: Mayelpeia, poupvol, goupvol
aTpou kal YKpIA - MéBodol péTpnang Tng mmidoang.

®OYPNOZ - EEOIKONOMHZH EN'EPIEIAZ
O @oUpvog dlabéTel duvaTodTNTEG TTOU
gupBdaAAouv aTnV €€0IKOVOUNAON
EVEPYEIOG KATA TN dIAPKEIQ TOU
KaBNUEPIVOU PayEIPEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TOU POUPVOU Egival
KAEIOTRA VW 0 GOUPVOG BpigkeTal ae AsiToupyia.
Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU YOUPVOU GUXVA KaTd
TN IAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG. AlaTnpeiTe KaBapo
TO AACTIXO TNG TTOPTAG Kal BeBaiwBeite OTI gival
KOAG OTEPEWNEVO aTN BEDN TOU.

Xpnaiyotrolgite PETAAAIKA Payeipiké OKEUN yia va
BeATILOETE TNV ECOIKOVOUNTN EVEPYEIQAG.

Ortav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAiVETE TOV OUPVO
TIPIV TO Jayeipepa.

OTav PayeIPEVETE PEPIKA QAYNTA TN QOPA, PNV
a@rveTe va TTapéABEl HEYAAO XPOVIKO SIAaTNHA
METOEU TOU YNaipaTdg Toug.

Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival EQIKTO, XPNTIKOTTOINTTE TIG
AEITOUPYiEG HAYEIPEPATOG PE OEPQ VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YmroAeimropevn BeppdTnTa

Otav n dIAPKEIO POYEIPEPATOG €ival PEYAAUTEPN
atro 30 AeTTTd, PEIWATE TN BEPUOKPATia TOU
@oupvou aTo eAaxiaTo 3 - 10 AeTrTd TrpoToU
oAokANpweei To payeipepa. H uttoAemmopevn
BepUOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba guveyioel
TO Payeipepa.

XPNGIPOTTOINGTE TNV UTTOAEITOMEVN BEPUOTNTA YIA
va {eaTaveTe AAAa @aynTd.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéEeTe TN xapnAdTepn duvarn pubuion
BepUOKPATIag yIa VO XPNOIUOTTOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KOl VO SIOTNPRAJTETE
CeaTd TO GAyNTO.

WAoo pe Yypaoia

Aeiroupyia TTou oXedIACTNKE YA VO EEOIKOVOEITE
€VEPYEIDQ KATA TO payeipepa. MNa mepiaadTepeg
AeTITOpEPEIEG, avaTPEETE aTO KEPAAaIo «PoUpvog-
KaBnuepivi xprian», Asitoupyieg poUpvou.
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NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

&/GKUK)\U’JOTS T UAIKG TTOU QEPOUV TO GUMBOAO TTOU PEPOUV TO TUPROAD g EmioTpéyTe TO
T, TotroBEeTAOTE Ta UNKG OUTKEUATIag a€ TTPOIOV OTNV TOTTIKI) 0AG pov(;(éo( GYGKUKA(»OF]Q n
KATaAANAa doxeia yia avakuKAwan. ZUPRAAeTe ETTIKOIVWVATTE PE TN SNUOTIKI apxn.

aTtnv TTpoaTaagia Tou ePIBAAAOVTOG Kal TNG )
avOPWITIVNG UYEIOG avAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG Electroll:Jx’Appllanc_es AB - Contact Adqress: Al
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUTKEUEG. Mnv Powstancéw Slaskich 26, 30-570 Krakéw, Poland

QATTOPPITITETE PE TA OIKIAKA ATTOPPIMPATO TUTKEUEG

24



VIZITATI WEBSITE-UL NOSTRU PENTRU:
G A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
@ www.zanussi.com/support

A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

SIGURANTA COPIILOR $I A PERSOANELOR
VULNERABILE

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

ASPECTE GENERALE PRIVIND SIGURANTA

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.
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- Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu un

cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la temperatura
panoului din spate.

- Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de

2000 m deasupra nivelului marii.

- Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,

barci sau ambarcatiuni.

- Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a

evita supraincalzirea.

- Nu instalati aparatul pe o platforma.
- Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui

cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi

sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.

. Nu incercati NICIODATA s3 stingeti focul cu apa. Opriti

aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura
anti-incendiu.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un

proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe

suprafetele de gatit.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de

metal pentru a curata usa de sticla sau sticla capacelor cu
balama ale plitei deoarece acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si

capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia

devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de bucatarie pentru a scoate
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intrerupeti alimentarea cu electricitate nainte de a efectua
operatiile de intretinere.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service autorizat
al acestuia sau de persoane cu o calificare similara pentru a
se evita electrocutarea.

Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu reglementarile privind cablarea.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de producatorul
aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind adecvate sau
opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor opritoare
neadecvate poate produce accidente.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

INSTALAREA

nu vor cadea atunci cand usa sau fereastra va

AVERTISMENT! Doar o persoana
calificata trebuie sa instaleze acest
aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul
deoarece acesta este greu. Folositi
intotdeauna manusi de protectie si
fncaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Cabinetul din bucatarie si spatiul disponibil
trebuie sa fie de dimensiuni adecvate.
Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat
care satisface cerintele privind instalarea.
Componentele aparatului sunt sub tensiune.
Incastrati aparatul in mobilier pentru a
impiedica atingerea componentelor
periculoase.

Laturile aparatului trebuie sa ramana langa
alte aparate sau unitati cu aceeasi inaltime.
Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe aparat

fi deschisa.

Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.

CONEXIUNEA ELECTRICA

AVERTISMENT! Pericol de incendiu
si electrocutare.

Toate conexiunile electrice sa fie realizate de
un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu
date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fTmpamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza sau
usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
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nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in prizd numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei,
sigurante (sigurante infiletabile scoase din
suport), contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

Instalatia electrica trebuie sé fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3 mm.
Inchideti complet usa aparatului inainte de a
conecta stecherul la priza.

UTILIZAREA
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AVERTISMENT! Risc de vatamare
Si arsuri.
Risc de electrocutare.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz
casnic (la interior).

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt
blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

AVERTISMENT! Pericol de incendiu
si explozie

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati flacari
sau obiecte incalzite de grasimi si uleiuri cand
gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte Ti
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de mancare,
poate lua foc la temperaturi mai mici decat
uleiul care este utilizat pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra
acestuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

AVERTISMENT! Pericol de
deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea
emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie de aluminiu pe aparat sau
direct pe baza cavitatii.
— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil
nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.
Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.
Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul de
comanda.
Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul din
vas.
Procedati cu atentie pentru a nu lasa obiecte
sau vase sa cada pe aparat. Suprafata se
poate deteriora.
Nu activati zonele de gatit cu vase goale sau
fara vase.
Nu utilizati plita cu caldura solida pentru
gatitul direct. Aceasta trebuie folosita cu vase
adecvate.
Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
fundul deteriorat pot produce zgarieturi.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.
Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

INTRETINEREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Pericol de ranire,
incendiu sau de deteriorare a
aparatului.



+ TInainte de a realiza operatii de intretinere,
dezactivati aparatul.
Scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

ILUMINAREA INTERIOARA

AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs

si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta

INSTALAREA

situatiile fizice extreme din aparatele
electrocasnice, cum ar fi cele de temperatura,
vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza
informatii privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii
in alte aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de
service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

ELIMINARE

AVERTISMENT! Pericol de
vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii
privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de
langa aparat si aruncati-l.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite
copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

AMPLASAREA APARATULUI

Puteti instala aparatul independent, cu dulapuri
pe una sau ambele laturi si pe colt.

Pentru distantele minime de instalare, consultati
tabelul.

|

Distante minime

Dimensiuni

400
B 650
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Dimensiuni mm

Cc 150

DATE TEHNICE

Tensiune 230V
Frecventa 50 - 60 Hz
Clasa aparatului 1
Dimensiuni mm
Tnaltime 855
Latime 500
Adancime 600

ADUCEREA LA NIVEL A APARATULUI

Pentru a aduce suprafata superioara a aparatului
la acelasi nivel cu celelalte suprafete, utilizati
picioarele din partea inferioara a aparatului.

PROTECTIE ANTI-INCLINARE

Setati inaltimea si zona corecta pentru aparat
nainte de a fixa protectia anti-inclinare.

ATENTIE! Asigurati-va ca ati montat
protectia anti-inclinare la Tnaltimea
corecta.

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare. Daca
nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine (daca
este cazul) pentru a va reaminti sa montati
protectia anti-inclinare.
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Montati protectia anti-inclinare cu 305 - 310
mm mai jos fata de suprafata superioara a
aparatului si la 80 - 85 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixati-I cu suruburi in materialul solid sau
folositi un sistem de consolidare adecvat
(perete).

305-310
mm

[

T

Orificiul se gaseste pe partea stanga din
spatele aparatului. Ridicati partea din fata a
aparatului si puneti-I in mijlocul spatiului
dintre dulapuri. Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai mare decat
latimea aparatului, trebuie sa reglati
distantele laterale pentru a centra aparatul.




@
A

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.

ATENTIE! Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai
mare decét latimea aparatului,
trebuie sa reglati distantele laterale
in functie de centrul aparatului.

INSTALATIA ELECTRICA

AN

AVERTISMENT! Producatorul nu
este responsabil daca nu respectati
masurile de siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat fara stecar sau cablu de
alimentare electrica.

A

AVERTISMENT! Tnainte de a
conecta cablul de alimentare la
terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei locuintei. Dupa aceea,
consultati eticheta de conectare din
spatele aparatului pentru a utiliza
instalatia electrica corecta. Urmarea
acestor pasi impiedica erorile de
instalare si deteriorarea
componentelor electrice ale
aparatului.

Tipurile de cabluri aplicabile pentru diferite

faze:
Fazi Dimensiune minima
cablu
1 3x4,0 mm?
3 cu neutru 5x1,0 mm?

AVERTISMENT! Cablul de
alimentare electrica nu trebuie sa
atinga partea aparatului hasurata in
imaginea ilustrata.

DESCRIEREA PRODUSULUI

SCURTA PREZENTARE GENERALA

(~|o]

’&
&

/

Bec
Ventilator

QREREDRNE

Bl Pozitii rafturi

Butoane de selectare pentru plita

Indicator / simbol pentru temperatura

Buton de selectare pentru temperatura
Buton de selectare pentru functiile cuptorului
Bec / simbol / indicator pentru plita

Element incalzire
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ARANJAREA SUPRAFETEI DE GATIRE

| —=

145 mm é180mm ;

|
5]

ACCESORIILE

» Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Zona de gatit 1000 W

Orificiu pentru abur - numarul si pozitionarea
depinde de model

Zona de gatit 1500 W
Zona de gatit 1000 W
Zona de gatit 2000 W

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

PRIMA CURATARE

Scoateti toate accesoriile din cuptor.
Consultati capitolul ,ingrijirea si curatarea’.
Curatati cuptorul si accesoriile inainte de prima
utilizare.

Puneti accesoriile Thapoi in pozitia lor initiala.
PREINCALZIREA

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi prima
data.

1. Setati functia a Setati temperatura
maxima.
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
3. Setati functia i} Setati temperatura
maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C.
4. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.
5. Opriti cuptorul si lasati-I sa se raceasca.
Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de
obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.
Aerisiti bine incaperea.

PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.
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NIVEL DE CALDURA

Simboluri Functie
0 Pozitia oprit
1-6 Setari incalzire




Folositi caldura reziduala pentru a
reduce consumul de energie.
Dezactivati zona de gatire cu

aproximativ 5 - 10 minute inainte de
finalizarea procesului de gatire.

Rotiti butonul de selectare pentru zona de gatire
selectata la nivelul de caldura necesar.

Indicatorul de control al plitei se aprinde.
Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti butonul
n pozitia oprit.

Daca toate zonele de gatire sunt dezactivate,
indicatorul de comanda al plitei se stinge.

UTILIZAREA PLITEI RAPIDE

O plita rapida este indicata printr-un punct rosu
situat Tn mijlocul plitei. Plita rapida se incalzeste
mai rapid decét cele obisnuite. Punctele rosii
sunt marcate pe plite. In timpul utilizarii, aceste
puncte pot deveni neclare sau chiar disparea
complet dupa un anumit timp. Acest lucru nu
afecteaza functionarea plitei.

PLITA - INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

VASE DE GATIT

@ Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.
Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate Tnainte de a le pune
pe suprafata plitei.

EXEMPLE DE APLICATII DE GATIT

Nivel de o
caldura: Aplicatie:
1 Mentinere la cald

Nivel de L
caldura: Aplicatie:
2 Fierbere usoara la foc mic
3 Fierbere inabusita
4 Prajire / rumenire
5 Incélzire pana la punctul de fierbe-
re
6 Incalzire pana la punctul de fierbe-
re / prajire rapida / prajire in mult
ulei

PLITA - INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

INFORMATII CU CARACTER GENERAL

+ Curatati plita dupa fiecare utilizare.

+ Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare de
pe suprafata plitei nu au niciun efect asupra
functionarii plitei.

Otel inoxidabil

+ Pentru marginile din otel inoxidabil ale plitei
folositi un agent de curatare special pentru
otel inoxidabil.

» Marginea din otel inoxidabil a plitei isi poate
schimba culoarea ca urmare a temperaturii
ridicate.

» Spalati piesele din otel inoxidabil cu apa si
uscati-le cu o laveta moale.

CURATAREA PLITEI ELECTRICE

1. Folositi detergent pulbere sau buretele de
curatat.

2. Curatati plita cu o laveta umeda si putin
detergent.

3. Tncalziti plita la o temperatura redusa si
I&sati-o s& se usuce.

4. Pentru pastrarea functionalitatii plitelor
acestea trebuie tratate regulat cu ulei de
masina de cusut. Stergeti uleiul cu hartie
absorbanta.
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CUPTOR - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

PORNIREA $I OPRIREA CUPTORULUI

TERMOSTATUL DE SIGURANTA

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile siguranta care intrerupe alimentarea cu curent.
cuptorului pentru a selecta o functie de gatit. In momentul in care temperatura scade, cuptorul

2. Rotiti butonul de selectare pentru

porneste din nou in mod automat.

temperatura pentru a alege temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul
functioneaza.

3. Opriti cuptorul, rotiti butoanele de selectare
pentru functiile cuptorului si temperatura la

pozitia oprit.

FUNCTIILE CUPTORULUI

Simbol Functia cuptorului

Aplicatie

0 Pozitia Sfarsit

Cuptorul este oprit.

— Incalzire sus si jos

Pentru a coace si a préji alimentele pe o singura pozitie
a raftului.

v Grill Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate si pentru péai-
ne prajita
Temperatura maximéa pentru aceasta functie este de
210 °C.
incalzire jos Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru a

conserva alimentele.

Gatire cu aer cald

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatu-
ra de gatire pe mai mult de o pozitie a raftului, fara trans-
fer de aroma.

<<l

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul
necesar decongelarii depinde de numarul si de dimen-
siunea alimentelor congelate.

Pentru a utiliza aceasta functie, butonul de selectare a
temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit.
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Simbol Functia cuptorului Aplicatie

gia n timpul gatitului. Pentru instructiuni de gatit consul-
tati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Caldura umeda. Usa

trerupe functia si pentru a asigura functionarea cuptoru-

lui cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.
IYI Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din ca-
) vitate poate fi diferita de temperatura setata. Nivelul de
caldura ar putea fi redus. Pentru recomandari generale
privind economia de energie, consultati capitolul ,Efi-
cienta energetica”, Cuptor - Economisirea energiei.
Aceasta functie a fost utilizata pentru a respecta clasa
de eficienta energetica conform EN 60350-1.

Caldura umeda Aceasta functie este conceputd sa economiseasca ener-

cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu in-

CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

. Tava:
AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta. @ Nu impingeti tava de gatit pana in
peretele din spate al cavitatii. Acest
INTRODUCETI ACCESORIILE lucru previne circularea caldurii in

jurul tavii. Alimentele se pot arde, in

Raft sarma: special in partea din spate a tavii.

@ Raftul de sarma are o forma speciala

n spate care ajuti la circularea \

caldurii.

_—

Asigurati-va ca nu atinge peretele din spate al
cuptorului.

Puneti raftul pe pozitia corecta a raftului.
Asigurati-va ca nu atinge peretele din spate al
cuptorului.

CUPTOR - INFORMATII SI SFATURI

Puneti tava sau cratita adanca pe pozitia raftului.

INFORMATII CU CARACTER GENERAL

Aparatul are patru pozitii pentru raft. Numarati

C AVERTISMENT! Consultati
pozitiile rafturilor din partea de jos a podelei

capitolele privind siguranta.

. aparatului.
@ Temperatura si duratele de coacere Aparatul are un sistem special care produce o
din tabele au rol consultativ. Acestea circulatie naturala a aerului si o reciclare

depind de retete si de calitatea si

. . ) < constanta a aburului. Cu acest sistem puteti gat
cantitatea ingredientelor utilizate. ’
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ntr-un mediu cu aburi si puteti pastra preparatele
moi Tn interior si crocante la exterior. Reduce la
minimum durata de gatire si consumul de
energie.

Umezeala poate produce condens in aparat sau
pe panourile de sticla ale usii. Acest lucru este
normal. Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand deschide usa
aparatului pe durata gatirii. Pentru a reduce
condensul, lasati aparatul sa functioneze timp de
10 minute nainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa fiecare utilizare
a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatului si
nu puneti folie din aluminiu pe componente
atunci cand gatiti. In caz contrar este posibila
modificarea rezultatelor obtinute si se poate
cauza deteriorarea stratului de email.

COACERE

La prima coacere, folositi temperatura mai mica.
Durata de coacere poate fi extinsa cu 10 — 15
minute Tn cazul in care coaceti prajituri pe o
pozitie a raftului.

Prajiturile si produsele de patiserie aflate la
naltimi diferite nu se rumenesc ih mod egal. Nu
este necesara modificarea temperaturii daca
rumenirea nu se face uniform. Diferentele se
egalizeaza in timpul coacerii.

INCALZIRE SUS sl Jos ]

Tavile din cuptor se pot stramba in timpul
coacerii. Atunci cand tavile s-au racit,
distorsiunile dispar.

COACEREA PRAJITURILOR

Nu deschideti usa cuptorului Thainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi timp,
lasati un nivel liber intre ele.

GATIREA CARNII §I A PESTELUI

Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte de a
o taia, astfel incat sucul sa nu se prelinga afara.
Pentru a impiedica formarea de prea mult fum in
cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului, addugati
apa de fiecare data dupa ce se evapora.

DURATE DE GATIT

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii,
durata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si
cantitatile dvs. cand utilizati acest aparat.

Aliment Cantitate (g) Tem|(o°ecr;1tura Durata (min) | Nivel raft Accesorii
Blat de tort 1000 160 - 170 30-35 2 tava de gatit
Placinta dospita 2000 170 - 190 40 - 50 3 tava de gatit
cu mere
Tava pentru 1500 160 - 170 45 -552) 2 tava de gatit
prajitura
Pui, intreg 1350 200 - 220 60-70 2 raft sdrma

1 tava de gatit
Pui, jumatate 1300 190 - 210 35+30 3 raft sdrma

1 tava de gatit
Friptura de cot- 600 190 - 210 30-35 3 raft sarma
let de porc - "

1 tava de gatit
Aluat tartz 3 800 230 - 250 10-15 2 tava de gatit
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Temperatura

Aliment Cantitate (g) (°C) Durata (min) | Nivel raft Accesorii
Placinta dospita 1200 170 - 180 25-35 2 tava de gatit
umpluta 4
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 tava de gatit
Prajitura cu 2600 170 - 190 60-70 2 tava de gatit
branza
Aluat tarta cu 1900 200 - 220 30-40 1 tava de gatit
mere 4
Tort de Cra- 2400 170 - 180 55_655 2 tava de gatit
ciun 4
Quiche Lorrai- 1000 220 -230 40 -50 1 1 tava rotunda
ne 4 (diametru: 26

cm)
Paine taraneas- | 750 + 750 180 - 200 60-70 1 2 tavi usoare
ca® (lungime: 20 cm)
Pandispan ro- 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 tavi usoare
manesc ! (lungime: 2_5 crr_l)
pe aceeasi pozi-
tie a raftului
Pandispan ro- 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 tavi usoare
manesc - tra- (lungime: 25 cm)
ditional pe aceeasi pozi-
tie a raftului
Gogosi cu droj- 800 200-210 10-15 2 tava de gatit
die ¥
Rulads " 500 150 - 170 15-20 1 tava de gatit
Bezele 400 100 - 120 40 -50 2 tava de gatit
Prajitura sfara- 1500 180 - 190 25-35 3 tava de gatit
micioasa 4
Prajitura cu 600 180 - 200 20-25 2 tava de gatit

unt M

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
2) Dupé oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor timp de 7 minute.
3) Preincalziti cuptorul timp de 20 minute.

4) Preincalziti cuptorul timp de 10 - 15 minute.
5) Dupé oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor timp de 10 minute.
6) Setati temperatura la 250°C si preincalziti cuptorul timp de 18 minute.
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GATIRE CU AER CALD

Aliment Cantitate (g) Tem;()%')atura Timp (min) Pozitie raft| Accesorii
Blat de tort" 1000 150 30 2 tava de gatit
Blat de tort" 1000 155 40 1+3 tava de gatit

+ 1000
Placinta dospita 2000 170 - 180 40 - 50 3 tava de gatit
Cu mere
Tava pentru 1200 150 - 160 30 - 352 2 tava de gatit
prajitura
Pui, intreg 1400 180 55 2 raft sarma
1 tava de gatit
Friptura de porc 800 170 - 180 45 - 50 2 raft sarma
1 tava de gatit
Placinta dospita 1200 150 - 160 20-30 2 tava de gatit
umpluta
Pizza 1000 200 - 210 30-40 1+3 tava de gatit
+ 1000
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 tava de gatit
Prajitura cu 2600 160 - 170 40 - 50 1 tava de gatit
branza
Aluat tarta cu 1900 180 - 200 30-40 2 tava de gatit
mere®)
Tort de Cra- 2400 150 - 160 35 - 402 2 tava de gatit
ciund
Quiche Lorrai- 1000 190 - 210 30-40 1 1 tava rotun-
ned d& (diametru:
26 cm)
Paine taraneas- 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 tava de gatit
ca4
Pandispan ro- 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 tavi usoare
manescd (lungime: 25
cm) pe
aceeasi pozi-
tie a raftului
Pandispan ro- 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 tavi usoare
manesc - tra- (lungime: 25
ditional cm) pe
aceeasi pozi-
tie a raftului
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Aliment Cantitate (g) Temr()oeé')atura Timp (min) Pozitie raftf  Accesorii
Gogosi cu droj- 800 190 15 3 tava de gatit
die”

Gogosi cu droj- 800 + 800 190 15 1+3 tava de gatit
die %

Rulada" 500 150 - 160 15-20 3 tava de gatit
Bezele 400 110 - 120 30-40 2 tava de gatit
Bezele 400 + 400 110-120 45 -55 1+3 tava de gatit
Prajitura sfara- 1500 160 - 170 25-35 3 tava de gatit
micioasa

Pandispan™) 600 150 - 160 25-35 2 tava de gatit
Prajitura cu 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 tava de gatit
unt?

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, 1asati prajitura in cuptor timp de 7 minute.
3) Preincalziti cuptorul timp de 10 - 15 minute.
4) Setati temperatura la 250°C si preincalziti cuptorul timp de 10 - 20 de minute.
5) Preincalziti cuptorul timp de 15 minute.

CALDURA UMEDA [¥]
Aliment 'I;Err'n;p(sga)- Durata (min)| Nivel raft Accesorii

Péine si pizza

Chifle dulci 190 25-30 2 tava de gatit sau cratita adanca

Chifle 200 40 - 45 2 tava de gatit sau cratita adanca

Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft sarma

Prajituri in tava de gatit

Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca

Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca

Prajituri in forma

Souffle 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft
de sarma

Blat de pandispan 180 25-35 2 fqrmé{ pentru aluat fraged pe raft de
sarma
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Aliment :ﬁrr';p(fg' Durata (min)| Nivel raft Accesorii
Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma
Peste
Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitéa adanca
Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sdrma
Carne
Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Frigarui de carne 500 200 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
g
Articole mici coapte
Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Macarons 170 40-50 2 tava de gatit sau cratita adanca
Briose 180 30-40 2 tava de gatit sau cratitéa adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Vegetarian
Legume mixte in folie 200 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
400 g
Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca

INFORMATII PENTRU INSTITUTELE DE TESTARE

Aliment Functie Terrr;p(sga)tu- Accesorii Pozitie raft| Timp (min)
Prajituri mici (16 bu- incalzire sus si 160 tava de gatit 3 20-30
cati pe tava) jos
Prajituri mici (16 bu- Gatire cu aer 150 tava de gatit 3 20-30
cati pe tava) cald
Placinta cu mere (2 Incalzire sus si 190 raft sarma 1 65-75
forme de @20 cm, jos
setare diagonala)
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Temperatu-

Aliment Functie ra (°C) Accesorii Pozitie raft Timp (min)
Placinta cu mere (2 Gatire cu aer 180 raft sdrma 2 70 -80
forme de @20 cm, cald
setare diagonala)

Pandispan fara gra- Incalzire sus si 180 raft sarma 2 20-30

simi jos

Pandispan fara gra- Gatire cu aer 160 raft sarma 2 25-35

simi cald

Biscuit pufos / Pati- Incalzire sus si 140 tava de gatit 3 15-30

serie jos

Biscuit pufos / Pati- Gatire cu aer 140 tava de gatit 3 20-30

serie cald

Paine prajita” Grill maxim raft sarma 2 2-5

Burger de vits2 Grill maxim raft sdirma 3 15- 20
pe o
parte;
15-20
pe cea-
lalta
parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 5 minute.
2) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

PIZZA

@

cuptorului si pe cel pentru

temperatura in pozitia pentru Pizza.

Cand pregatiti pizza, pentru rezultate
optime, rotiti butonul de control al

CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

OBSERVATII PRIVIND CURATAREA

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta
moale, apa calda si agent de curatare slab.
Utilizati un agent de curatare dedicat pentru

curatarea suprafetelor metalice.
Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare

utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si
|asati-le sa se usuce. Folositi o laveta moale cu
apa calda si agent de curatare. Nu curatati

accesoriile Tn masina de spalat vase .

Curatati petele dificile cu un produs special de

curatat cuptorul.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un
agent de curatare abraziv sau obiecte cu muchii
ascutite.

resturi alimentare poate provoca un incendiu.
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PENTRU CUPTOARELE DIN INOX SAU
ALUMINIU

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul de comanda al
cuptorului cu aceeasi precautie.

DEMONTAREA S| INSTALAREA
PANOURILOR DE STICLA ALE CUPTORULUI

Puteti scoate panourile de sticla de la interior
pentru a le curata. Numarul de panouri de sticla
difera de la un model la altul.

AN

AVERTISMENT! Tineti usa
cuptorului usor intredeschisa pe
durata procesului de curatare. Cand
o deschideti complet, aceasta se
poate inchide accidental, cauzand
daune potentiale.

AVERTISMENT! Nu utilizati aparatul
fara panourile din sticla.
1. Deschideti usa pana cand aceasta este la un
unghi de aproximativ 30°. Usa sta singura in
pozitie cand este intredeschisa.

\\/

\

\
o
3

2. Apucati de ambele parti garnitura profilata a
usii (B) de pe partea superioara a usii si
fmpingeti-o catre interior pentru a elibera

carligul.

42

3. Tragetiin afara de garnitura profilata a usii

pentru a o scoate.
cuptorului incearca sa se
inchida.
4. Tineti de marginea superioara a panourilor
de sticla si scoateti-le unul cate unul.
5. Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.
Dupa terminarea procedurii de curatare, montati
panourile de sticla si usa cuptorului. Urmati pasii
de mai sus in ordine inversa. Mai intéi instalati
panoul mai mic, apoi cel mare.

AVERTISMENT! Céand scoateti
panourile de sticla, usa

ATENTIE! Asigurati-va ca ati montat
panoul intern de sticla in locasurile
adecvate.

INLOCUIREA BECULUI

AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand cuptorul
este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si scoateti-
l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.



DEPANARE

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

CE TREBUIE FACUT DACA...

Problema Cauza posibila Solutie
Nu puteti activa aparatul. Aparatul nu este conectat la o Verificati daca aparatul este
sursa electrica sau este co- conectat corect la priza elec-
nectat incorect. trica.
Siguranta este arsa. Verificati daca siguranta este

cauza defectiunii. Daca sigu-
rantele se ard in mod repetat,
adresati-va unui electrician

calificat.
Plita nu poate fi pornita sau Siguranta este arsa. Activati plita din nou si setati
utilizata. nivelul de caldura in mai

putin de 10 secunde.

Cuptorul nu se incalzeste. Cuptorul este oprit. Activati cuptorul.
Nu au fost efectuate setarile Verificati daca setarile sunt
necesare. corecte.
Becul nu functioneaza. Becul este defect. Tnlocuiti becul.
Aburul si condensul se depun Ati lasat vasul cu mancare Nu lasati vasele cu méancare
pe alimente si in cavitatea prea mult timp in cuptor. in cuptor mai mult de 15 - 20
cuptorului. minute dupa terminarea pro-
cesului de gatit.
Gatirea alimentelor dureaza Temperatura este prea sca- Reglati temperatura daca es-
prea mult sau prea putin. zuta sau prea ridicata. te necesar. Urmati sfaturile

din manualul utilizatorului.

DATE PENTRU SERVICE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele tehnice
se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din interiorul
cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) |
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EFICIENTA ENERGETICA

INFORMATII DESPRE PRODUS iN CONFORMITATE CU UE 66/2014

Identificarea ZCE550H1WA

modelului

Tipul plitei Plita in interiorul aragazului autonom

Numarul zone- 4

lor de gatire

Tehnologie de Plita solida

incalzire

Diametrul zo- Stanga spate 14,5 cm

nelor de gatire Dreapta spate 18,0 cm

circulare (9) Dreapta fata 14,5 cm
Stanga fata 18,0 cm

Consumul de Stanga spate 192,0 Whikg

energie pe fie- Dreapta spate 194,9 Wh/kg

care zona de Dreapta fata 192,0 Whikg

gatire (EC Sténga fata 188,8 Wh/kg

electric coo-

king)

Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 191,9 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice -
Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea
performantei

PLITA - ECONOMISIREA ENERGIEI

Puteti economisi energia in timpul gatitului zilnic

daca respectati recomandarile de mai jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna capace
pe vase.

Tnainte de a activa zona de gétit, puneti un
vas pe aceasta.

Baza vasului trebuie sa aiba acelasi diametru
cu zona de gatit.

Puneti vase mici pe zone de gatit mici.
Puneti vasul direct pe centrul zonei de gatit.
Pentru a pastra alimentele calde sau a le topi
folositi caldura reziduala.

INFORMATII DESPRE PRODUS PENTRU CUPTOARE $I FISA CU INFORMATII DESPRE

PRODUS*
Numele furnizorului Zanussi
Identificarea modelului ZCES550H1WA 943005447
Indexul de eficienta energetica 94.9
Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul

conventional

0,84 kWh/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul

de ventilatie

0,74 kWh/ciclu

Numarul de incinte
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Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

54|

Tipul cuptorului

Cuptor in interiorul unui aragaz auto-
nom

Masa

43.0 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-

tare - Metode de masurare a performantei.

CUPTOR - ECONOMISIREA ENERGIEI
Cuptorul dispune de unele functii

care va ajuta la economisirea
energiei in timpul procesului zilnic de
gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa n
timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des n timpul gatirii. Mentineti
curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati
economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul inainte
de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri
atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit
cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min,
reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura
reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura
posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda.

Caldura umeda

Functie conceputa sa economiseasca energia n
timpul gatirii. Pentru detalii suplimentare,
consultati capitolul ,Cuptor - Utilizarea zilnica”,
Functiile cuptorului.

INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la
protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si
electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile

menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al.
Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakéw, Poland
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